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1.2 Komponentistika

1 Varné zény

2 Generator

3 Ovladaci knoflik

4 Zelena kontrolka
5 Cervena kontrolka
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1.3  Zapojenilpripojky

Generator

Connections

78.98100.100-00
EGO Knob LINCS/LRE/LR4/MA/0.0m

\

78.38900,06x-00
EGO Cable LR4/LR4/x.xm

- 78.94020.001-00
T  EGOLampgnti2KLRE0.5m

LIN connection LIN connection
in Quad+

78.38900.07x-00
EGO Cable LR4/LP4/x.xm

A1)

X0 NN %, TR v

vt Rl N | Satieihcd Tl M
Lavps H

LIN connection -
Conrd D & Coet C

of the generator

o Upozornéni
U tohoto typu zafizeni neni NULA.
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1.4  Priklad upevnéni pristroja
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OBECNE INFORMACE

2 OBECNE INFORMACE

21 Prohlaseni o shodé

Vyrobce prohlaSuje, Ze pfistroje splfiuji ustanoveni nafizeni GAR 2016/426 pro plynovou Cast a smérnic
2014/30/EU,2014/35/EU pro elektrickou &ast. Instalace musi byt provedena v souladu s platnymi pfedpisy,
zejména pokud jde o vétrani prostor a systém odvadéni odpadnich plynu.

Peclivé si prectéte upozornéni uvedena vtomto navodu, jelikoz obsahuji dulezité pokyny ohledné
bezpecnosti instalace, pouzivani a udrzby.

Navod k pouziti musi byt uchovan po celou dobu zZivotnosti pfistroje a musi byt k dispozici uzivatelim
k pfipadnému nahlédnuti. Navod je tfeba vyuzit k vyhledani veskerych informaci tykajicich se instalace,
pouzivani a udrzby pfistroje.

Po sejmuti obalu zkontrolujte neporu$enost pfistroje.

Soucasti obalu (plastové sacky, polystyren, pasky atd.) musi byt zlikvidovany v souladu s platnymi
pfedpisy.

Pred zapojenim pfistroje se ujistéte, Ze Udaje uvedené na §titku odpovidaji Udajim elektrické nebo
plynové rozvodné sité v misté, kde ma byt pfistroj instalovan.Vyrobce nenese zadnou odpovédnost
v piipadé. ze zapojeni zafizeni nebude provedeno v souladu s platnymi predpisy.

VSechny €asti zafizeni udrzujte trvale Cisté, abyste predesli riziku oxidace a/nebo koroze plisobenim
chemickych latek.

Pristroj smi byt pouzivan pouze personalem vyskolenym k jeho pouzivani.

Instalace musi byt provedena odborné kvalifikovanym personalem, v souladu s pokyny vyrobce
a platnymi referenénimi normami.

Elektricka bezpe€nost tohoto pfistroje je zajisténa pouze v pfipadég, Ze je spravné pfipojen k ucinnému
uzemnovacimu systému, v souladu s platnymi normami pro elektrickou bezpecnost. Vyrobce nenese
odpovédnost za pfipadné Skody zplisobené chybéjicim uzemnénim zafizeni.

Pred provadénim jakychkoli ukont cisténi nebo udrzby odpojte pfistroj od elektrické rozvodné sité.
V pfipadé poruchy nebo chybné funkce pfistroj vzdy vypnéte.

Jakykoli typ opravy musi byt proveden vyhradné kvalifikovanym personalem.

Tento pfistroj smi byt pouzZivan pouze pro ucéely, ke kterym je vyslovné urcen, tj. k vafeni nebo ohfivani
pokrm0. Jakékoli jiné pouziti je nevhodné.

Pristroj je urCen pro profesionalni pouziti a musi byt pouzivan vySkolenym personalem.

Instalace a pfipadna transformace na jiné elektrické napajeci napéti (pokud je mozna) nebo transformace
pro provoz s jinym druhem plynu smi byt provedena vyhradné odborné kvalifikovanym a opravnénym
personalem.

Pfed pouzitim pfistroje peclivé ocistéte vSechny povrchy uréené pro styk s potravinami.

Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za jakékoli pfimé nebo nepfimé Skody zplsobené nespravnym
pouzitim pFistroje. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za Skody zpusobené chybnou instalaci,
neopravnénymi zasahy, Spatnou udrzbou a neodbornym pouzivanim. Vyrobce dale odmita odpovédnost
za jakékoli mozné nepresnosti, obsazené v této brozufe v disledku chyb zapisu nebo tisku, a vyhrazuje
si rovnéz pravo na provadéni zmén na vyrobku, jez bude povazovat za vhodné a/nebo nutné, aniz by tim
byly ohroZeny jeho zakladni vlastnosti.

Vyrobce nenese odpovédnost za pripadné Skody zpusobené nedodrzenim téchto zakladnich
norem a vSech ostatnich pravidel pouzivani a udrzby obsazenych v tomto navodu..

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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OBECNE INFORMACE

2.2 Informace pro uzivatele, smérnice RAEE o odpadnich
elektrickych a elektronickych zafizenich

Pokud jde o referenni normativni ramec Evropského spole€enstvi, pfipominame uzivateli nasleduijici:

o Pouzivana elektricka AAE a elektronicka zafizeni musi byt sebrana tfidénym sbérem.
o Uzivatel muze takovy sbér provést v ramci systému sbéru RAEE nebo miize zafizeni vratit distributorovi
v okamziku zakoupeni nového zafizeni.
o Prestoze se jedna o zafizeni spliujici pozadavky RoHS (v souladu se smérnici 2011/65/EU o omezeni
pouzivani nékterych nebezpecnych latek v elektrickych a elektronickych zafizenich), potencialni dopad
na zivotni prostfedi a zdravi lidi mohou byt zpisobeny nevhodnym pouzivanim téchto zafizeni nebo

jejich &asti.

e Symbol == umistény vedle identifikacniho Stitku ukazuje povinnost tfidéného sbéru.
e Sankce pro pfipad nelegalniho ukladani RAEE (odpadnich elektrickych a elektronickych zafizeni) jsou
stanoveny ve vnitrostatnich provadécich predpisech evropské smérnice 2012/19/EU.

2.3 Tabulka technickych parametru
Tabulka technickych udaji PCI S70E

- - MAXIMALNI | MAXIMALNI Silikonovy
Llolel=E {erdil= iy NAPAJENI | SpOTREBA (A) | VYKON (kW) | NAPAJECI KABEL

PCI-74ET 40x70x90h 400V~3 50/60Hz 14,4 10 4 x 1,5 mm?
PCIT-74ET 40x70x29hn 400V~3 50/60Hz 14,4 10 4 x 1,5 mm?
PCI-78ET 80x70x90 400V~3 50/60Hz 29 20 4 x 4 mm?
PCIT-78ET 80x70x29h 400V~3 50/60Hz 29 20 4 x 4 mm?
PCIW-74ET 40x70x90 400V~3 50/60Hz 7,2 5 4 x 1,5 mm?2
PCIWT-74ET 40x70x29hn 400V~3 50/60Hz 7,2 5 4 x 1,5 mm?2

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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3

Minimalni prdmér varné nadoby:120 mm

Relativni vlhkost:10 % + 90 % nekondenzujici

Ll

yy'C

xx C

\ 4

Provozni teplota prostfedi:0 °C + 40 °C

Tolerance napajeciho napéti:-10 % = +6 %
Frekvence napajeni:50-60 Hz

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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3 INSTALACE

3.1  Kontroly pfi dodani

Pfi dodani je tfeba ovéfit:

¢ VngjSi stav obalu

o Celkovy stav pfistroje

e Shodu modelu s udaji uvedenymi na technickém Stitku a v navodu k pouziti
e Shodu pfistroje a jeho komponent s objednavkovym formulafem

3.2 Sejmuti obalu

Pfi snimani obalu dbejte na to, aby nedoslo k posSkozeni pfistroje. Z nerezové oceli sejméte ochrannou félii
a odstrante pfipadné stopy lepidla; nekufte, ¢innost provadéjte daleko od zdroju tepla, pouzivejte ochranné
rukavice, obalovy materidl neodhazujte do pfirody ani jej nenechavejte v dosahu déti, zlikvidujte jej
v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

3.3 Mechanicka instalace

Postavte spotiebi€ na rovny zaklad. Pfistroj sefidte a stabilizujte pomoci noh. Ujistéte se, Ze okolni stény
a/nebo zafizeni jsou odolné viéi teplu vyzafovanému pristrojem. Pfipojte pfivod vody (je-li to nutné).

Pozor

A Spotiebi¢ neinstalujte v blizkosti chladicich pfristroju/stroji. Pokud by spotiebi¢ mél byt
umistén v blizkosti chladicich pristroju. doporucuje se vlozit mezi né tepelné izolaéni
nehofilavy material a/nebo neutralni prvky.

3.4 Elektrické/plynové zapojeni

Spotfebi¢ byl pfed uvedenim na trh podroben plynovému a elektrickému testovani (dle predpisu). PFistroj je
dodavan bez napajeciho kabelu. Instalaéni technik musi zajistit, aby byl pFistroj pfipojen v souladu s platnymi
bezpelnostnimi pfedpisy na zakladé vykonu pfistroje.

q Poznamka

Typovy S§titek je umistén ve vnitfnim prostoru dveri u spotfebic¢l s timto prostorem, nebo na levé
strané u spotfebi¢u s troubou, nebo nahofe. Druhy S$titek s modelem a sériovym éislem se nachazi
uvnitf ovladaciho panelu, tfeti v prohlaSeni o shodé. Sériové Cislo Ize nalézt také v pfepravnim
dokladu (po roce 2008). Na Stitku jsou uvedeny Gdaje nutné ke spravné elektrické instalaci. Instalace
a pripadna transformace na jiné napajeci napéti (pokud je mozna) smi byt provedena vyhradné
odborné kvalifikovanym a opravnénym personalem. Pred pouzitim pristroje peclivé ocistéte vdechny
povrchy uréené pro styk s potravinami.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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— INSTALACE

o Upozornéni
Ukony instalace a pripadné transformace na_jiné druh lynu, jakoZ ispusténi, smi byt
provedeny vyhradné kvalifikovanym persondlem a v souladu s platnymi pfedpisy.

Plynova zafizeni, elektrické pfipojky a prostory instalace spotfebi¢li musi splfiovat predpisy platné v zemi
instalace; spotfebi€ musi byt zejména instalovan v mistnosti s dobrym vétranim, pokud mozZno pod
odsavatem par, aby bylo zaji§téno kompletni odvadéni odpadnich plynl vznikajicich spalovanim. Ke
spalovani je potfebny vzduch o objemu 2m3/h na kW instalovaného vykonu. Pfistroj Ize instalovat
samostatné nebo v sérii se spotfebi€i nasi vyroby. Musi byt dodrzena minimalni vzdalenost 10 cm od
spotiebice, aby se zabranilo kontaktu se st€énami vyrobenymi z hoflavého materialu; kromé toho musi byt
pfijata odpovidajici opatfeni k zajisténi tepelné izolace hoflavé &asti, jako je napfiklad instalace radiacni
ochrany. Zvlastni pozornost musi byt vénovana tomu, aby pfistroje byly instalovany fadné a bezpe&né. Nohy
jsou vySkové nastavitelné, diky Cemuz Ize vyrovnat pfipadné nerovnosti.

ELEKTRICKE ZAPOJENI

Pozor

A Podle mezinarodnich predpisi musi byt pfi pfipojovani pred spotiebi¢ instalovano
automatické zarizeni, umoziujici omnipolarné odpojit spotfebi¢ od sité; vzdalenost kontaktt
tohoto prvku musi byt alespon 3 mm.

Pfipojovaci svorkovnice je umisténa za zadni sténou. P¥i instalaci napajeciho kabelu postupuijte nasledujicim
zpUsobem:

e Sejméte zadni panel.

e Protahnéte novy pfipojovaci kabel kabelovou prachodkou, pfipojte vodi¢e k odpovidajici svorce
svorkovnice a upevnéte je.

o Kabel zajistéte kabelovou vyvodkou a znovu namontujte panel. Zemnici vodi¢ musi byt delSi nez ostatni,
aby se v pfipadé poskozeni kabelové vyvodky tento odpojil az po napétovych kabelech.

Q\ Poznamka

Zkontrolujte, zda napajeci napéti sité odpovida Stitkovym Gdajim uvedenym na typovém Stitku
pfistroje, a zda je zajiSténa dobra vodivost uzemnéni. Vénujte pozornost prichodu vodica tak, aby
tyto neprekazely pfi normalni pracovni ¢innosti a pfi normalnich Gkonech ¢&isténi pristroje. Dbejte
také na to, aby napajeci kabel nebyl nikdy vystaven tahu a nebyl v kontaktu se zdroji tepla.

Q\ Poznamka

Pripojovaci kabel musi mit nasledujici charakteristiky: musi byt silikonového typu (aby
vydrzel teplotu 180 °C) ajeho prifez musi odpovidat vykonu spotrebice (viz tabulka
technickych parametru).

15’ EKVIPOTENCIAL

Pfistroj musi byt pfipojen k ekvipotencialnimu systému. Pfipojovaci Sroub je umistén na zadni strané
spotfebi€e a nahofe je oznaCen zlutym symbolem.

0 Upozornéni
Vyrobce nenese odpovédnost a nenahrazuje v zaruce $kody, jeZ jsou zplisobeny nevhodnymi
instalacemi, jeZ nejsou v souladu s pokyny, nebo jsou jejich disledkem.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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4 NAVOD K POUZITI

4.1 Obecné

Tento pfistroj smi byt pouzivan pouze pro uc€ely, ke kterym je vyslovné ur€en, tj. k vafeni nebo ohfivani
pokrm0. Jakékoli jiné pouziti je nevhodné. Pristroj je navic uréen k primyslovému pouziti asmi_byt
ouzivan pouze vySkolenym personalem, seznamenym s riziky horkého zarizeni.

0 Upozornéni
Zarizeni vydava teplo o vysokych teplotach, takze je nutné:
e PFi béZném provozu davat pozor na oblasti kolem horké plochy (nebezpeéi popaleni);

e RIZIKO POPALENINedotykejte se horké plochy rukama ani jinymi éastmi téla, aby nedoslo
k popaleni v dusledku vysoké teploty;

e Po vypnuti spotrebice vyckejte dostate¢né dlouho nez vychladne, a teprve poté provadéjte
Cisténi nebo udrzbu.

4.2 Indukéni varné desky

Co to je indukEni vareni?

Zakladni princip indukéniho vafeni je velmi jednoduchy. Pfi poloZeni nadoby na sklokeramicky povrch desky
se dostane nadoba do magnetického pole, generovaného indukénim systémem. Zelezna zakladna nadoby
se rychle ohfeje tim, Ze dojde ke ,tfeni“ molekul, jehoz vysledkem je teplo. Rychlost a intenzitu tepla Ize
regulovat prostfednictvim kontroly magnetického pole.

Pro¢ zvolit indukci?

o ProBezpecnost, neni pfitomen plamen ani jiné zdroje tepla, jez by pfedstavovaly nebezpeci v okamziku,
kdy je varna nadoba sejmuta z varné desky. Deska se vypne automaticky sejmutim nadoby.

¢ ProRychlost, teplo je generovano uvnitf nadoby samé a ta se mlze ohfat okamzité. Ze stejného divodu
ma regulace teploty okamzity ucinek ve srovnani napfiklad s vafenim na plynu.

e ProUginnost, v porovnani sjinymi typy vareni ma indukce velmi vysokou energetickou uginnost,
pohybuijici se kolem 85 %. Diky tomuto systému vafeni je navic okolni prostiedi zdravé a svézi, jelikoz
nedochazi k disperzi tepla jako u jinych typ( varnych spotfebicu.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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4.2.1 Indukéni generator

Poznamka
\ INDUKCNI GENERATORY JSOU KOMPONENTAMI A NIKOLI HOTOVYMI A KOMPLETNIMI
STROJI

Moznost pouziti:Indukéni generatory mohou byt montovany do varnych desek sporakl a do stolnich vaficl
a musi byt pouzivany k vafeni, ohfevu, udrzovani teploty a peceni.

Pozor

A Nevhodné pouziti a manipulace s generatory predstavuje nebezpeci pro zivé tvory i véci.
Pricinou nebezpeci je téz neprohlédnuti a neprostudovani tohoto navodu k instalaci
a pouzivani.

Bezpecnost obsluhujiciho personalu

o Je tfeba vyloucit nebezpedi souvisejici s elektrickym proudem. Indukéni generator musi byt pouzivan
kvalifikovanym personalem; jeho instalace musi byt provedena opravnénym odbornikem, v souladu se
zvlastnimi  mezindrodnimi, narodnimi aregiondlnimi pfedpisy platicimi v oblasti elektrickych
a elektronickych zafizeni pro kolektivni pouziti a ob&anskych a primyslovych elektrickych systému.

o Sklokeramicka zona se ohfiva teplem varné nadoby. K zamezeni popaleni se nedotykejte varné zony.
K zamezeni nadmérnému prehfati nenechavejte varnou nadobu prazdnou, ani ji neohfivejte bez divodu.
V pfipadé vareni ve vice varnych nadobach sou€asné vénujte pozornost tomu, aby se rukojeti nekfizily
a aby byly mimo indukéni pole. Rukojeti se mohou velmi zahfat, v zavislosti na typu materialu.

o Upozornéni
Nebezpeci popaleni

e Varné nadoby musi mit vzdy mezi sebou maly prostor. Nesmi se dotykat. Pfi odstranovani nadoby se
doporucuje varnou zénu vypnout, aby se nahodnym opétovnym poloZzenim nadoby systém ohfevu
automaticky neumysiné nezapnul.

¢ Nevkladejte jiny materiél (papir, karton, latku atd.) mezi varnou nadobu a varnou zoénu, jelikoz tento by se
mohl vznitit.

o Kovové pfedméty polozené na funkéni varnou zénu se velmi rychle rozpali; nepokladejte proto na
indukéni varnou desku jiné pfedméty (plechovky, zaviené konzervy, kusy hlinikové félie, pfibory, prsteny,
kli¢e, hodinky atd...) nez varné nadoby.

e Osoby s kardiostimulatorem se musi poradit se svym |ékafem, aby ovéfily, zda se mohou & nemohou
zdrzovat v blizkosti varné desky s indukénim generatorem.

o Nepokladejte na indukéni sklokeramickou desku kreditni karty, telefonni karty, kazety Ci jiné magnetické
predméty.

o Indukéni generator ma systém vnitfniho chlazeni. Vé&nujte pozornost tomu, aby otvory vstupu a vystupu
vzduchu nebyly ucpany pfedméty (papir, hadry ajiné). To by mohlo vést k nadmérnému ohrati
a naslednému vypnuti indukce.

e Zamezte pruniku kapalin do indukéniho generatoru (voda, olej nebo jiné).

o Indukeni pfistroj nesmi byt umistén v blizkosti nebo nad horkymi povrchy.

o P¥istroj je vybaven filtrem. Pres pfitomnost tohoto filtru je tfeba se vzdy uijistit, ze se tuky pochazejici
z jinych €innosti nedostanou na indukéni pfistroj (napf. blizkost fritéz nebo desek).

o Teplota pfivadéného vzduchu musi byt nizsi nez +35 °C.

e V zadném pripadé necistéte proudem vody.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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Pozor
A Pokud je sklokeramicka deska popraskana nebo rozbita, vypnéte indukéni varnou desku
i elektrické napajeni.

Pozor
A Nedotykejte se zadné vnitini soucasti indukéniho generatoru.

4.3 Zapinani ploten

o

Na pfednim panelu je nad kazdym ovladacim knoflikem uvedena odpovidajici plotna, nesouci oznaceni

e Zapnéte spina€ instalovany pfed spotfebi¢em. Otocte ovladaci knoflik, odpovidajici plotné, z polohy ,0*
na pozadovany stuper ohfevu v rozmezi 1 az 6.

q Poznamka
e Kazda z ploten je pripojena k regulatoru energie, jenZz umozriuje volbu mezi 6 riiznymi teplotami.
Na zacétku vafeni se doporucuje volit vysSi teploty.

o VSechny plotny jsou vybaveny omezovaCem teploty, jenZ zasahne v okamziku, kdy by dosaZzena
teplota mohla poskodit sklo.

4.3.1 Nadobi

Indukéni generatory funguji spravné pouze s nadobim skovovym dnem(doporuc¢ené znacky Spring,
Demeyere, Noser).

PCI Panve musi mit primér v rozmezi 120 mm az 260 mm. Musi mit ploché dno.
PCIW Nadobi musi mit konkavnost, jez se pfizplsobi standardnimu sklu @ 311 (viz obrazek).

~—
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Generator nepracuje s nevhodnymi varnymi nadobami. Jakykoli vyrobek, jenZz neni uveden v tomto
odstavci, je nutno automaticky povazovat za vyfazeny anevhodny ke spravné c¢innosti indukéniho
generatoru.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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4.3.2 Kontrola funkci

Po provedeni vSech pfipojeni provedte kontrolu funkénosti pfistroje:

o QOdstrante varnou nadobu z varné zony.

o Nastavte uroven vafeni na nulu.

e Zapnéte napajeni ze sité.

e Zelend a Cervena kontrolka se nesmi rozsvititi ani nesmi blikat.

o U spotfebicl s elektronickym ovladanim musi displej ukazovat stuperi vafeni 0.
o Zvyste stupeni vafeni na poZadovanou hodnotu.

o Zelené svétlo musi pravidelng, po jedné sekundg, blikat (rezim detekce nadoby).

O

e U spotiebicu s elektronickym ovladanim musi blikat symbol detekce nadoby == .

o Nesmi dojit k Zadné zavadé.

o Nesmi se rozsvitit Cervena kontrolka. / U spotfebicl s elektronickym ovladanim nesmi byt na displeji
zobrazen Zadny chybovy kod.

¢ Na varnou zoénu polozte nadobu uréenou k vafeni na indukci, naplnénou vodou; tato nadoba musi mit &
minimalné 12 cm.

e Zelena kontrolka nebo displej musi byt trvale zapnuté.

O

¢ Nastavte maximalni vykon.
e Po nékolika minutach se musi zapnout ventilator.

V pripadé zavady si prectéte odstavec ..feSeni problému”.

ﬁ Pozor
e Neohfrivejte prazdné nadoby bez dozoru.
e Nadoby musi byt umistény vzdy na stfed indukéni zény.

e Nadoby nesmi byt zahfivany nad 300 °C.

4.3.3 Vypnuti

e Otocte prepinac/potenciometr ve sméru nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek do klidové polohy [ OFF ].

o Ne&které Casti generatoru zUstavaji pod napétim i po vypnuti sporaku. Proto v pfipadé udrzby nejprve
odpojte spotfebi¢ od sité.

o Ujistéte se, Ze do indukéniho generatoru nepronikd zadna kapalina, a to jak b&hem bézného pouZzivani,
tak béhem ¢&isténi nebo udrzby komponenty.

4.3.4 Lin Knob

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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Konfiguraci ovladace LIN Ize nastavit pomoci DIP pfepinae na zadni strané. DIP pFepinac Ize nastavit
pomoci malého Sroubovaku.
Pfed zménou nastaveni DIP pfepinace musi byt odpovidajici generator odpojen od sitového napajeni.

PR

AW\ 11X KR

\
Fo

Service e Rl See SR L Bhee & 3 P B
Controo D ¥ Control € * Comrol B 3 Convol A

Figure 8

Check the control assignment in the allocation matrix label of the
equipment.
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Figure 3
DIP SWITCH
Pin position 1 | 2 3 4
Description Node Id DSC* Rotation
; 0=0OFF | 0=CW**
Configuration 0.3 1=ON | 1=ccw*

*DSC: Double-Sided Control
** CW: Clockwise; CCW: Counter-Clockwise

Table 1
Pin1 Pin2 | Node Id | Control
OFF OFF 0 A
ON OFF 1 B
OFF ON 2 C
ON ON 3 D

DSC

Double-Sided Control
o OFF: DSC disabled.
e ON: DSC enabled.

Rotation

e CW: Clockwise (ON by turning right).
e CCW: Counter-clockwise (ON by turning left).

Node Id
Identifies the LIN Knob address.
Up to 4 addresses are possible.

Two or more knobs cannot have
the same Node Id. configured,
except when using DSC.

Check sections 4 and 55 to
address the LIN Knob to Atics and
Quad+ respectively.
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4.3.5 Flex touch

33.26

41.06

g

100

A

Herstellerlogo

140

43.6 Bézny rezim

®
@ alto 5|88
®

- . medio
o [
basso on/off

4.3.7 Funkéni tlaéitka

Tlacitko on/off:Tlacitko on/off zapina a vypina kontrolu Flex Touch. Pokud je Flex Touch na ON, zobrazi se
na 3ciferném displeji 0. Po zapnuti, pokud neni stisknuto zadné tlacitko, se Flex Touch vypne automaticky.
Vypne se displej.

Tladitko +:Tlacitko + umozniuje postupné zvySovat stuperi vafeni. Na displeji je signalizovan aktualni stupen
vareni.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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o Tlacitko - :Tlacitko - umoznuje postupné snizovat stupen vareni. Na displeji je signalizovan aktualni
stupen vareni.

e Horni_tlaéitko:Horni tla¢itko umozfuje nastavit maximalni mozny stupen varfeni. Stupen vareni je
prednastaven na 100.

U0

o Stiedni tladitko:Stfedni tlaCitko umozriuje nastavit stfedni stuper vafeni. Stupen vafeni je pfednastaven

10

o Spodni tlaitko: Spodni tladitko umozriuje nastavit nizky stupen vareni. Stupen vareni je pfednastaven
na 40.

4]0

4.3.8 Detekce nadoby

Pokud se na varné zéné nenachazi zadna nadoba, stfida displej symbol panve a pfednastaveny stupen
vareni.

0| > =

4.3.9 Tabulka parametru

Popis Rozmezi Default
Pfednastaveni: horni cooking
level 1-100 100
Pfednastaveni: stfedni cooking
level 1-100 70
Pfednastaveni: spodni cooking 1-100 40

level

4.3.10 Symbol zbytkového tepla H

Symbol H se na displeji zobrazi v pfipadé, ze teplota sklokeramiky prekracuje 65 °C. Varné desky se nelze
dotykat, jelikoz hrozi riziko popaleni. Symbol se rozsviti, pokud je pfistroj vypnuty. V pfipadé vypadku
napdjeni se vSak nerozsviti.
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o Upozornéni
NIKDY NEPROVADEJTE na indukénich generétorech operace jakéhokoli druhu dfive, nez je
odpojite od elektrické sité.

4.3.11 Reseni problémd

ZAVADA

PRICINA

NAPRAVNA AKCE

Nedostate¢ny ohfev varné zény

Pouzivani nevhodného nadobi

Pouzivejte nadobi s feritickym dnem vhodné pro
indukéni vareni.

Trvaly ohfev varné zény na
maximalni vykon

Vadné ovladani knofliku

Zkontrolujte/opravte ovladani knofliku.

Ohrev varné zény bez nadobi

Vadny senzor detekce nadoby

Vymérite generator. / Nechte jej opravit.

Ohfev malych kovovych pfedméta
ve varné zoné

Vadny senzor detekce nadoby

Vymérite generator / nechte jej opravit

Nedochazi k ohfevu varné zény.

Dno nadoby je menSinez @ 12 cm. /

Vadny generator

Pouzivejte nadobi se dnem vétsim nez @ 12 cm.
/ Vymeérite generator. / Nechte jej opravit.

Cely pfistroj nefunguje.

Pfrerusené napajeni

Zkontrolujte stav elektrického zapojeni.

Zasah
termomagnetického/diferencialnih
o jistiCe pfed spotfebicem

Zkrat v generatoru / disperze k zemi

Zkontrolujte stav elektrického zapojeni. /
Vyménite generator. / Nechte jej opravit.

4.3.12 Signalizace chyb

Existuji dva typy signalizovanych chyb:
e (E1) Chyby zpusobené generatorem
¢ (E2) Chyby zplsobené digitalnim fizenim (pouze u pfistroju s digitalnim Fizenim)

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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Chyby zplisobené generatorem

Jedna se o anomalie zjisténé generatorem a predané fizeni. U pfistroji s digitalnim Fizenim se na displeji
zobrazi ,E1". U pfistroja s analogovym fizenim jsou zavady zjiStovany na zakladé trvani a frekvence blikani
zelené kontrolky. Zelena kontrolka se rozsviti jednou dlouze, a poté pravidelné kratce blika, zatimco Cervené
svétlo zlstane trvale svitit po celou dobu trvani chyby. Pocet téchto kratkych bliknuti odpovida Cislu chyby.
Toto schéma se trvale opakuje.

Napfiklad: Chybovy koéd E1 06 generatoru

4.3.13 Signalizace chyb Lin knob

V pfipadé pouzivani kontrolek je chybova zprava zobrazena na zakladé trvani a frekvence blikani zelené
kontrolky. Zelena kontrolka se rozsviti jednou, nasleduje stfedni flash (E1) nebo dva stfedni flashe (E2),
a poté kratké pravidelné blikani. Pocet téchto kratkych bliknuti odpovida Cislu chyby. Toto schéma se trvale
opakuje.

Pfiklad: Chybovy kéd E2 05 digitalniho fizeni:

&

long  E2 12345 long E2 12345
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TABULKA CHYB ZPUSOBENYCH GENERATOREM (E1)

CHYBA | C. POPIS PRICINA NAPRAVNA AKCE
E1 1 PFili& proudu v hardwaru 1 — Pouziti nevhodného nadobi 1 — Pouziti vhodného nadobi
P 2 — Poskozena nebo vadna indukce |2 — Zkontrolujte indukci
E1 2 Zadny proud v induktoru |PFerusené zapojeni Obnovte zapojeni induktoru.
Odvétravaci kanaly ucpane, Vycistéte odvétravaci kanaly,
E1 3 | Teplota IGBT pfili§ vysoka |zaneseny ventilator, vadny snimac vycistéte ventilator, zkontrolujte
IGBT spravnou rotaci ventilatoru.
1 — Odstrarite varnou nadobu,
Teolota varné zonv ofilis 1 — Prazdna varna nadoba vypnéte pristroj a vyCkejte nékolik
E1 4 v Fs)oké nebo Fl’liéynFl?zké 2 — Vadny snimac teploty minut, az do vychladnuti varné zény
¥ P 3 — Vadna napajeci deska 2 — Vyménte snimac teploty
3 — Vymérite generator
1 — Zkontrolujte kabelaz Fidici
1 — Vadné kabelaz jednotky
E1 5 Nefunkéni Fidici jednotka |2 — Digitalni fizeni ma vadné ID 2 — Vlypnéte generator, spravné
3 — Vadna fidici jednotka nastavte DIP switch
3 — Vymérite Fidici jednotku
Vnitini teplota elektroniky Odvetrav’am ka.m’aly ucpane, Vy?'lst?te odvgt’ravam kanaly,.
E1 6 - . zaneseny ventilator, vadny snimaé vycistéte ventilator, zkontrolujte
pFilis vysoka . : -
teploty spravnou rotaci ventilatoru.
1 — Odstrarite varnou nadobu,
E1 7 Teplota vinuti 1- TepIoFa V|'nut|vpr|I|s vysoka vy'pnete vprlS'[rOJ a vyckejlte nek'olllf
2 — Vadny snimac teploty minut, az do vychladnuti varné zény
2 — VVymérite snimac teploty
E1 8 Vypadek faze sitg || o5loStateena kvalta rozdlent Bzl 7 o ryrqiujte hiavni napajen
Absence LIN nebo CAN-Bus, zadné Odboite od napaieci sité
E1 10 Chyba komunikace spojeni mezi klavesnici poJ hapaject s!
. a zkontrolujte zapojeni.
a generatorem
1 — Neni pfipojena zadna fidici 1 — Spravné zapojte Fidici jednotku
jednotka 2 — Vlypnéte generator, spravné
E1 11 Chyba inicializace 2 — Digitalni fizeni ma vadné ID nastavte DIP switch
3 — Chyba béhem inicializace 3 — Vyckejte, zafizeni se resetuje po
hardwaru kazdych cca 30 sekundach
E1 13 Chyba pripojeni k napajeci Svlylovve’napetl je prilis vysoké nebo Zkontrolujte pFipojent k sit.
siti pfilis nizké
E1 14 | Chyba sitového adaptéru S‘!F?’VG’napetl je prilis vysoké nebo Zkontrolujte pfipojeni k siti.
pfilis nizké
1 — Vypnéte pfistroj, vyckejte nékolik
_ fx sekund a znovu jej zapnéte
Ochrana prazdné varné ! Ch}lba §|te L 2 — Odstrarite varnou nadobu,
E1 15 . 2 — Prazdna varna nadoba R s o
nadoby AR : vypnéte pfistroj a vyCkejte nékolik
3 — Vadny snimac teploty induktoru . M g .
minut, az do vychladnuti varné zény
3 — Vymérite snimac teploty induktoru
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Chyby zplsobené digitalnim fizenim (pouze u prfistroju s digitalnim fizenim)

Jedna se o chyby zpUsobené systémem digitalniho fizeni; jsou signalizovany zobrazenim ,E2“ a Cisla chyby

na displeji.

TABULKA CHYB ZPUSOBENYCH DIGITALNIM RIiZENIM (E2)

CHYBA | C. POPIS PRICINA NAPRAVNA AKCE
E2 2 Neporu$enost systému |Poskozeny ovladaci knoflik LIN Vymeérite ovladaci knoflik LIN.
. . 1 —Voda nebo nadobi na varné zéné |1 — Vycistéte kontrolni prostor
E2 3 | Klavesnice trvale na ON 15 _\/o 404 tagitka 2 — Vyméite Fidici jednotku
E2 5 Bus LIN oteviena Neni zjisténa Zadna komunikace Zkontrolujte bus LIN.
E2 6 Kolize LIN Bus Konflikt adres Zkontroluite ID uzlu. / Zkontrolujte
pfipojeni bus LIN.
1 — Preruseni kabelaze 1 - Zkoptroluﬁe prlpOJenl mezi 1- Provevdte sprav,ne prlpo,Jenlv
E2 10 1 — Vadné ID kIavgsmm a generatorem 2 — Vlypnéte generator, spravné
2 — Ridici jednotka ma vadné ID nastavte DIP switch
Vypnéte a znovu zapnéte pfistroj,
E2 11 Chyba autodiagnostiky |Software autodiagnostiky pokud problém pretrvava, obratte se
na servis.
E2 13 | Neplatna konfiguraéni data (IjDaet\;lce nachazi neplatna konfiguracni Obratte se na servis.
E2 14 Napajeci napéti Prpblemy $ napajecim napetim Automaticky reset
klavesnice
E2 20 Kompatibilita verze LIN |Verze LIN neni kompatibilni. Obratte se na servis.
E2 FF Neznama chyba Neznama pfi€ina Obratte se na servis.
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5 UDRZBA

51 Bézna

Pfi dlouhodobém pouzivani spotiebice je nezbytné provadét pravidelnou udrzbu pro zaru€eni bezpec&nosti
provozu; za timto u€elem doporucujeme uzavfit servisni smlouvu.

Pozor
Z ' S Udrzbu_smi_provadét pouze specializovany personal dodrzujici platné predpisy a nase
pokyny.

Pfed provadé&nim jakékoli udrzby a/nebo Cisténi:

o Odpojte spotiebi¢ od elektrické rozvodné sité a/nebo vypnéte pfivod plynu.

¢ Nechte spotiebi¢ chladnout po dostate¢né dlouhou dobu.

o Neumyvejte spotfebi¢ pfimym nebo vysokotlakym proudem vody, jelikoZz jakykoli jeji prinik do
elektrickych soucasti mize ohrozit spravnou funkci spotfebie a bezpeénostnich systému.

0 Upozornéni

Pro udrzbu/vyménu soucasti poZadujte pouze origindlni nahradni dily.
Pro optimalizaci dodadvky nadhradnich dili je duleZité vidy sdélit sériové Cislo pristroje
uvedené na typovém Stitku.

Typovy Stitek se nachdzi ve vnitinim prostoru dveri u spotrebict s timto prostorem, nebo na
levé strané u spotrebic¢u s troubou nebo nahore. Druhy Stitek se sériovym cislem a modelem

Sériové éislo Ize koneéné nalézt také v prepravnim dokladu (po roce 2008).

Vyména dili smi byt provedena vyhradné autorizovanym a/nebo opravnénym personalem. Pfi vyméné
elektrickych soucasti pfistroje a elektrickych rozvadécu striktiné dodrzujte technické charakteristiky
nahrazovaného dilu, uvedené na dilu samém. Spotfebi¢ nevyZaduje Zzadnou zvlastni udrzbu, nicméné
b&hem jeho pouZivani se doporucuje zkontrolovat alespori jednou ro¢né (v pfipadé potfeby zvyste frekvenci
v zavislosti na mife pouzivani):

e Stav pfipojeni, zejména na svorkovnici a napajecim kabelu, a stav plynovych pfipojek;

e Funkénost jednotlivych komponent (provedte funkéni test);

e V pfipadé spotfebicli vybavenych rotacnim topnym télesem demontujte naboj, namazte jej a vymeérite {fi
tésnéni nebo o-krouzky k zabranéni moznym unik{m.

0 Upozornéni
Vyrobce odmitd jakoukoli odpovédnost v pfipadé pouZitiNEORIGINALNICHkomponent.
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5.2 Nahradni dily

Nékteré dily, jako je regulator energie a generator, pfipadné kabelaz & svorkovnice, Ize vyménit
jednoduchym a rychlym zpUsobem.
PFi vyméné téchto soucasti postupujte nasledujicim zplsobem:

e PREPINAC nebo REGULATOR ENERGIE: Vyjméte ovladaci knoflik a oteviete ovladaci panel,
odsroubujte dva Srouby, kterymi je pfepinacé/regulator pfipevnén k ovladacimu panelu; po odpojeni vSech
elektrickych pfipojek provedte vyménu.

e GENERATOR; sejméte ovladaci panel azadni rozpérku a odpojte vSechny kabely. Z &elni strany
odSroubujte dva Srouby, kterymi je generator pfipevnén, a tento vyjméte. Nyni sejméte ochranny kryt, ten
nasadte na novy generator a provedte vymeénu.

Pozor
Z . & JAK POSTUPOVAT V PRIPADE ZAVADY:

Uzaviete pfivodni plynovy kohout a/nebo vypnéte napajeni pomoci zafizeni instalovaného
pred spotiebiéem a informujte servisni sluzbu.

0 Upozornéni

OPATRENI V PRIPADE DLOUHODOBEHO PRERUSENI PROVOZU:
Uzavrete plynovy kohout a/nebo vypnéte napdjeni a spotiebic¢ vycistéte podle pokynu
uvedenych vyse.

C}\ Poznamka
Indukéni generatory smi otevirat pouze opravnény a kvalifikovany personal. Neni dovoleno provadét
na generatoru repliky a/nebo Upravy.
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6.1 Bézné cisténi
ﬁ Pozor
Je zakazano pouzivani hoflavych kapalin k ¢isténi spotrebic.

K zajidténi hygieny a uchovani pfistroje pravidelné Cistéte vnéjsi povrch, pficemz dbejte, abyste neposkodili
kabely a elektricka pfipojeni. Pfed zahgjenim &iSténi odpojte spotfebi¢ od napajeni. Ocelové &asti je tieba
umyt teplou vodou s neutralnim Ccisticim prostfedkem, poté dikladné odstranit vSechny stopy Ccisticiho
prostfedku, a nakonec osusit suchym hadfikem. NepouZivejte abrazivni ani Ziravé Cistici prostfedky.
Smaltované casti je tfeba umyt mydlovou vodou. U spotfebic¢li vybavenych troubou se cisténi usnadni
odstranénim nosného rostu. Dukladné a denni €isténi zabranuje porucham a ukladani zbytk( tukd a/nebo
potravin. Oceli, jez jsou pouzivany k vyrobé profesionalnich spotfebicl, pfedstavuji testované materialy
nejvyssi kvality. Diky svym vlastnostem jsou idealnim materidlem pro pouZiti ve styku s potravinami.

U spotfebicu z nerezové oceli je tfeba dodrzovat nasledujici doporuéeni:

e Povrchy z nerezové oceli musi byt trvale udrZzovany Cisté tak, aby byl zajidtén jejich kontakt se vzduchem.
Pod vrstvami vapencovych usazenin, Skrobu, vaje€ného bilku nebo jiného typu materialu mohou povrchy
kvuli nedostatku kysliku podléhat korozi.

o K odstranéni vapencovych usazenin nepouzivejte pfipravky obsahujici stil nebo kyselinu sirovou. Na trhu
jsou dostupné vhodné produkty, Ize nicméné pouZzit téz zfedény roztok kyseliny octové.

o K Cisténi spotfebicl z nerezové oceli je vhodné pouzit specifické Cistici prostfedky pro tento material. Pro
.,malé Cisténi“ Ize téz pouzit slaby roztok prostfedku na myti nadobi.

o Neumyvejte spotiebi¢ proudem tlakové vody.

o Nepouzivejte Cistici prostfedky obsahujici abrazivni prasky nebo bélidla jakéhokoli druhu.

o Uzaviratelné nerezové spotfebi¢e musi byt béhem obdobi ne€innosti vZdy ponechany oteviené, aby mél
vzduch volny pfistup k vnitfnim kovovym povrchum.

e Nerezova ocel nesmi zlstat dlouhodobé v kontaktu s koncentrovanymi kyselinami nebo aromatickymi
koncentraty, jako jsou solné roztoky, hofCice, smési kofeni nebo podobné. Pri urcité teploté a koncentraci
mohou tyto latky pasivné znicit pasivni vrstvu. Kontaktni plochy proto musi byt okamzité oplachnuty
Cistou vodou a osuseny.

e Nedoporuc€uje se pouzivat hrnce z nerezové oceli vyhradné k vareni jidla ve slané vodé (téstoviny, ryze,
brambory atd.). Tyto hrnce se musi ob&as pouZit také k vafeni potravin obsahujicich tuky nebo zeleniny.
To pomaha zabranit poSkozeni korozi.

e Po uvafeni pokrmu ve slané vodé oplachnéte nadoby Eerstvou vodou, jelikoZz zbytky slané vody z vafeni
vytvareji vrstvy solného roztoku o vysoké koncentraci, jez mohou zpUsobit bodovou korozi.

e Aby se zabranilo tzv. sekundarni korozi, je tfeba zamezit dlouhodobému kontaktu nerezové oceli
s normalni feritickou oceli.

o Jakékoli body sekundarni koroze musi byt okamzité odstranény.

o NepouZivejte ostré predméty, jez by mohly poSkrabat, a tudiz znehodnotit soucasti z nerezové oceli.

6.2 Cisteéni skla
K myti skla je tfeba pouZivat tekuté odmastovaci kyselé prostifedky na bazi octa a citronu, urcené k ¢idténi
keramiky a skla. B&hem této €innosti je vhodné, aby sklo nebylo uplné studené. Pfeteklé pokrmy, pfipalené

tuky a dal8i tak mohou byt zmé&k&eny navihéenym hadfikem a je$té zahfaté odstranény bé&znou Skrabkou,
aby se zabranilo degradaci povrchu skla.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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VARNA DESKA SCHOTT
CERAN®

Jedna se o originalni vyrobek znacky SCHOTT, nejvétSiho vyrobce
sklokeramiky na mezinarodni urovni, ktery vam zajisti maximalni kvalitu a
Zivotnost. Aby si vase varna deska zachovala celou svou krasu i v pribéhu
¢asu, radi bychom vam poskytli nékolik dulezitych doporuéeni pro jeji
udrzbu.

SCHOTT
CERAN®

CERAN® je registrovanou znackou spoleCnosti SCHOTT AG,
mezinarodniho lidra v oblasti vyroby specialnich skel. CERAN® spolecnosti
SCHOTT je synonymem maximalni kvality — made in Germany.

6.3 Doporuceni pro udrzbu

Doporucujeme vam Cistit varnou desku SCHOTT CERAN® pravidelné, pokud mozno po kazdém pouziti.
Nepouzivejte abrazivni houbiCky ani abrazivni Cdistici prostfedky. Rovnéz se vyhybejte agresivnim
chemickym prostfedkim, jako jsou spreje na Cisténi trouby, pfipravky na odstranovani skvrn, ale také
koupelnové a univerzalni Cistici prostfedky.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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E— CISTENI

6.4 Skvély vysledek ve tiech jednoduchych krocich:

Pro nalezité vy€isténi nejdfive odstrafite nejvétSi usazeniny a zbytky jidla pomoci pfisludné Cistici Spachtle
nebo specialni houbi¢ky pro sklokeramické varné desky.

Poté na studenou sklokeramickou desku SCHOTT CERAN® nalijte par kapek specialniho Cisticiho
prostfedku a vydrhnéte papirovou kuchyrnskou utérkou nebo Cistym hadfikem. Alternativné muzete pouzit
také specialni Cistici houbicku; doporucuje se odpovidajici houbi¢ka znacky Vileda.

Nakonec prejedte varnou desku mokrym hadfikem a vysuste Cistym hadfikem nebo hladkou stranou
specialni houbicky pro CERAN. Hotovo!

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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6.5 Jak dlouhodobé udrzet nadherny lesk varné desky SCHOTT
CERAN®

¢ \Velikost nadobi pouzitého k vafeni musi vzdy odpovidat velikosti varné zény.

o PouZivejte nadobi s hladkym dnem, aby nedo$lo k posSkozeni povrchu.

e Dno nadobi musi dokonale doléhat na varnou zénu; timto zpisobem se nejlépe pfenasi tepelna energie.

o Doporudujeme nadobi s tloustkou dna 2—-3 mm, pokud je ocelové smaltované, a s tloustkou 4—6 mm,
pokud je nerezové se sendvicovym dnem.

e Pokud pouzivate studenou varnou desku jako pracovni plochu, nezapomernite ji pak odistit, aby nedoslo k
poskrabani zpisobenému nedistotami apod.

o Pokud chcete nadobi po varné ploSe posunout, vZdy je zvednéte, aby se povrch neposkrabal.

o Upozornéni

Staéi chvilka nepozornosti... aby se deska dostala do kontaktu s plastem, alobalem, cukrem
nebo jidlem obsahujicim. Tyto latky je nutné z horké varné zény okamzité odstranit pomoci
specialni Cistici Spachtle. Pokud se rozpusti, mohou poskodit povrch. Nez zacnete vafit jidla s
vysokym obsahem cukru, doporucéujeme oSetfit varnou plochu odpovidajicim pFfipravkem.

Preklad navodu z puvodniho jazyka
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Servisni stfediska RM Gastro

CZ: RM GAGTRO CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9
tel. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM GASTRO - JAZ s.r.0., Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
tel. +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
tel. +48 33 854 73 26, info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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INTRODUCTION

1 INTRODUCTION

1.1 Installation drawing
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INTRODUCTION —

1.2 Components

1 Cooking areas

2 Generator

3 Knob

4 Green indicator light
5 Red indicator light

Translation of the original instructions
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1.3

INTRODUCTION

Connections

Connections

78.98100.100-00

EGO Knob LINCS/LRE/LR4/MA/0.0m

78.84020.001-00

\

Generator

78.38900.07x-00
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LIN connection
of the generator

Warning

In this type of luminaire NEUTRAL is not present

T" EGO Lamp gn+rt12K/LR8/0.5m
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LIN connection LIN connection
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INTRODUCTION

1.4 Example installation of the appliance
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— GENERAL INFORMATION

2 GENERAL INFORMATION

2.1 Declaration of compliance

The manufacturer declares that the appliances comply with the requirements of the regulation GAR
2016/426 for the gas part and directive 2014/30/EU,2014/35/EU for the electrical part. Installation must be
performed in compliance with current regulations, especially with regard to ventilation of the premises and
the exhaust gas evacuation system.

Read the warnings in this manual carefully. They provide important information about safe installation,
use and maintenance.

The instruction manual must be kept for the entire duration of the equipment and made available to users
for every possible consultation. The manual should be consulted for any information concerning
installation, use and maintenance of the appliance.

After removing the packaging, check the integrity of the equipment.

All packaging materials (plastic bags, polystyrene, staples, etc.) must be disposed of in compliance with
current regulations.

Before connecting the appliance, make sure that the information on the data plate matches the electricity
and gas mains where the appliance is installed. The manufacturer accepts no liability if the
equipment is not connected in accordance with current requlations.

Always keep all parts of the equipment clean to avoid the risk of oxidation/rust and/or aggression by
chemical agents.

The equipment must only be used by personnel trained for the purpose.

The installation must be implemented by professionally qualified personnel in accordance with
the manufacturer's instructions and current reference standards.

The electrical safety of this equipment is only ensured when it is correctly connected to an effective
ground/earth system as required by current electrical safety standards. The manufacturer cannot be held
liable for any damage caused if the system is not connected to ground/earth.

Before carrying out any cleaning or maintenance tasks on the equipment, unplug it from the electricity
mains. In the event of faults or malfunctions, always deactivate the appliance.

Repair work of any kind must only be performed by qualified personnel.

This appliance must only be used for its expressly intended purpose for cooking or heating food. Any
other use is considered improper.

The appliance is intended for professional use and must be used by trained personnel.

The installation and possible transformation to another power supply voltage (if envisaged), or
transformation for operation with another type of gas, must be implemented exclusively by qualified and
authorised professional personnel.

Before using the appliance, carefully clean all surfaces intended to come into contact with food.

The manufacturer declines any and all liability for any direct or indirect damage resulting from improper
use of the equipment. The manufacturer declines any and all liability for damage caused by incorrect
installation, tampering, poor maintenance and unskilled use. Moreover, the manufacturer declines any
liability for possible inaccuracies that may be contained in this booklet attributable to errors in
transcription or printing and equally reserves the right to make any changes to the product it deems
useful and/or necessary without compromising its essential characteristics.

The manufacturer cannot be held liable for any damage caused by failure to comply with these
basic standards and all other use and maintenance standards contained in this booklet.

Translation of the original instructions
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2.2

electronic equipment

With regard to the regulatory framework of reference of the European Community, we remind the user of the

following:

GENERAL INFORMATION

User information, RAEE Directive on waste electrical and

e Used AAE (Electrical and Electronic Equipment) products must be collected separately

e The user can carry out this collection in the RAEE collection systems and return the equipment to the
distributor when purchasing a new one

¢ Plus being RoHS compatible, (in accordance with Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of
certain hazardous substances in electrical and electronic equipment) the potential effects on the
environment and human health may be due to the misuse of the same equipment or parts of it

e The symbol == next to the rating plate indicates the obligation of separate collection
e The penalties provided for in the event of improper disposal of RAEE (Waste Electrical and Electronic
Equipment) are those provided for by the national transpositions of European Directives 2012/19/EU

2.3 Technical data table
Technical data table PCI S70E
MAXIMUM INPUT| MAXIMUM | Silicon POWER

MODEL DIMENSIONS |POWER SUPPLY A) POWER (kW) | SUPPLY CABLE
PCI-74ET 40x70x90h 400V~3 50/60Hz 14,4 10 4 x 1,5 mm?
PCIT-74ET 40x70x29h 400V~3 50/60Hz 14,4 10 4 x 1,5 mm?
PCI-78ET 80x70x90 400V~3 50/60Hz 29 20 4 x 4 mm?
PCIT-78ET 80x70x29h 400V~3 50/60Hz 29 20 4 x 4 mm?
PCIW-74ET 40x70x90 400V~3 50/60Hz 7,2 5 4 x 1,5 mm?
PCIWT-74ET 40x70x29h 400V~3 50/60Hz 7,2 5 4 x 1,5 mm?

Translation of the original instructions
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e GENERAL INFORMATION

&

Minimum pot diameter: 120 mm

Relative humidity: 10% + 90% no condensation

Ll

yy'C
xx C

\ 4

Temperature in work area: 0°C + 40°C

Power Supply Voltage Tolerance: -10% + +6%
Power Supply Frequency: 50 — 60 Hz

Translation of the original instructions
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— INSTALLATION

3 INSTALLATION

3.1  Delivery checks

On delivery, it is important to check the following:

e External conditions of the packaging

e The general status of the equipment

¢ The conformity of the model with the information in the technical data plate and the instruction manual
e The conformity of the equipment and components to the order form

3.2 Removing the packaging

While removing the packaging, take care not to damage the appliance. Remove the protective film from the
stainless steel and eliminate any traces of glue. Do not smoke. Perform this operation away from sources of
heat and wear protective gloves. Do not disperse packaging material in the environment, keep it out of the
reach of children and dispose in compliance with current legislation.

3.3 Mechanical installation

Place the appliance on a flat base. Adjust and stabilise the appliance by acting on the support feet. Make
sure that the surrounding walls and/or equipment are capable of withstanding the heat emitted by this
appliance. Connect the water supply (if necessary).

ﬁ Caution
Do not install the appliance near equipment/machines used in cold processes. If the appliance

has to be installed close to cold process equipment. it is advisable to install non-combustible
thermal insulating material and/or neutral elements between them.

3.4 Electrical/gas connections

Before being offered for sale on the market, the appliance was subjected to gas and electrical testing (as
required). The appliance is supplied without a power cable. The installation technician must connect the
equipment in compliance with current safety regulations on the basis of the power of the appliance.

Note

The ID plate is located in the compartment inside the door for appliances with compartments, or on
the left side for appliances with an oven or a top. A second plate with the model and serial number is
located inside the dashboard and a third is included with the certificate of conformity. The serial
number can also be tracked from the sales document (after 2008). The plate has all the data needed
for correct electrical installation. The installation and possible conversion to another power supply
voltage (if envisaged) must be implemented exclusively by professionally qualified and authorized
personnel. Before using the appliance, carefully clean all surfaces intended to come into contact with
food.

Translation of the original instructions
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— INSTALLATION

Warning

Installation operations, any conversion to other types of gas and start-up must only be
performed by qualified personnel, in accordance with current regulations.

Gas systems, electrical connections and premises where the appliances are installed must comply with
current regulations in the country of installation; in particular, the appliance must be installed in a room with
good ventilation, if possible under a suction hood to ensure complete evacuation of the exhaust gases
formed during combustion. The air required for combustion is 2 m3/h per kW of installed power. The
appliance can be installed alone or in series with other appliances in our production range. A minimum
distance of 10 cm between appliances must be respected to prevent contact with any walls made of
flammable material; furthermore, appropriate measures should also be adopted to ensure the thermal
insulation of flammable parts, such as the installation of heat shields; take special care to ensure that
appliances are installed in an appropriate and safe manner. The support feet can be adjustable in height and
any unevenness can therefore be eliminated.

ELECTRICAL CONNECTION

Caution

A In accordance with international provisions, when connecting the appliance an automatic
device must be installed up-line of it so that the device can be fully disconnected from the
mains; this device must have a contact aperture of at least 3 mm.

The connection terminal is located behind the rear wall. Proceed as follows to install the power supply cable:

o Remove the rear panel.

o Pass the new connection cable through the cable gland, connect the leads to the corresponding terminal
on the terminal block and fasten them securely.

e Lock the cable with the cable gland and refit the panel. The earth/ground lead must be longer than the
others so that if the cable gland breaks it is disconnected after the power cables.

( Z Note
Make sure that the mains voltage complies with the data on the appliance's ID plate and that there is
good conductivity to earth/ground. Pay attention when inserting leads to ensure they do not obstruct
the normal course of work and routine appliance cleaning operations. Also make sure that the power
cable is never pulled taut and is not placed in contact with sources of heat.

( Z Note
The connection cable must have the following characteristics: it must be silicone type (to
withstand temperatures of 180 °C), and must have an appropriate cross-section for the power
of the appliance (see technical data table).

‘¢’ EQUIPOTENTIAL

The appliance must be connected to an equipotential system. The connecting screw is located on the rear of
the appliance and is marked by the yellow symbol above it.

Warning

The manufacturer is not liable for and does not indemnify damages caused by incorrect
inadequate installations that do not comply with these instructions.

Translation of the original instructions
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— INSTRUCTIONS FOR USE

4 INSTRUCTIONS FOR USE

4.1 General information

This appliance must only be used for its expressly intended purpose for cooking or heating food. Any other
use is considered improper. The appliance is also intended for industrial use and must only be used by
ersonnel trained for use and aware of the risks that the hot element entails.

Warning
The appliance operates at high temperatures, so the following is necessary:

e Pay attention to the areas surrounding the hot surface during routine normal operation
(danger of scalding);

e RISK OF BURNS Do not touch hot surfaces floor with your hands or other parts of the body
to avoid burns caused by high temperatures;

o After switching off the appliance, wait for a sufficient time for it to cool before carrying out
any cleaning or maintenance operation.

4.2 Induction cooker hobs

{ {

NS

What is induction cooking?

The basic principle of induction cooking is very simple. When the pan is placed on the glass ceramic surface
of the hob, it enters in a magnetic field generated by an induction system. The iron base of the pot heats up
quickly as the molecules are "rubbed" together, which creates heat. The speed and intensity of the heat are
regulated by controlling the magnetic field

Why select induction?

o For the safety, there are no flames or sources of heat that can create hazards when the pot is removed
from the cooking hob. The hob turns off automatically as soon as the pot is removed

o For the speed, the heat is generated inside the pot itself, which makes it heat up immediately. For the
same reason, the temperature is adjusted immediately in comparison to cooking with gas

e For the efficiency, in comparison with other types of cooking, induction has a very high energy yield,
around 85%. This cooking system also makes the surrounding environment healthy and fresh as the heat
is not dispersed as for other types of cooking appliances

Translation of the original instructions
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— INSTRUCTIONS FOR USE

4.2.1 Induction generator

Note
\ INDUCTION GENERATORS ARE A COMPONENT AND NOT A FINISHED AND COMPLETE
MACHINE

Possible uses: The induction generators can be installed in the cooking hobs of countertop cookers and
ovens and are used for cooking, heating, keeping food warm and roasting

Caution

A The improper use and handling of the generators cause hazards to people, objects or
animated or non-animated items. It is dangerous not to read and study this installation and
user manual

Safety for personnel assigned to use

e Hazards due to electric current must be excluded. The induction generator must be used by qualified
personnel and it must be installed by an authorised professional with respect to the applicable
international, national and regional regulations concerning electrical and electronic equipment for
collective use and civil and industrial electrical systems

e The area in glass ceramic is heated by the heat of the pot. To avoid burns, do not touch the heated area.
To avoid excessive overheating, do not leave the pot empty or heat it without a reason. In cooking with
multiple pots at the same time, make sure that the handles do not cross and that they are outside the
induction field. Depending on the type of material, the handles can heat up considerably

Warning
Risk of burns

e The pots must always have some distance from each other. They must not touch. When you remove the
pot, it is recommended to turn off the cooking area to avoid that if it is put back on the hub inadvertently
the heating system does not turn back on if not required.

e Do not place other material (paper, cardboard, fabric etc...) between the pot and the cooking area as it
could catch on fire.

o Metal objects heat up very quickly if positioned in the area that is heated, therefore do not place other
objects on the cooker hob (tins, closed cans, aluminium foil, cutlery, rings, keys, watches, etc...) except
for the pots.

e Persons with pacemakers must consult their doctor to check if they can stay near a cooker hob with an
induction generator.

o Never place credit cards, telephone cards, cassettes or other magnetic objects on the glass ceramic plate
with induction system

e The induction generator has an internal cooling system. Make sure that the air inlet and outlet holes are
not obstructed by objects (paper, rags or other. This could cause excessive heating and cause the
induction to shut off

e Do not allow liquids to enter the induction generator (water, oil or other)

e The induction appliance must not be placed near or above hot surfaces

e The appliance has a filter. Even though the appliance has this filter, always make sure that the grease
created by other activities does not deposit on the induction appliance (e.g. next to a fryer or plate)

e The temperature of the input air must be less than +35°C

¢ Never clean it with a water jet

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

Caution
A If the glass ceramic hob is cracked or broken, turn off the induction cooking job and
disconnect the electrical power supply

ﬁ Caution
Do not touch any part inside the induction generator

4.3 Lighting and adjusting the open rings

U

On the front panel, a plate is indicated above the knob to which it corresponds, marked by the index e

e Turn on the switch located upstream of the appliance. Turn the control knob that corresponds to the plate
from "O" to the desired heating level, between 1 and 6

( 2 Note
e Each plate is connected to a power regulator, which makes it possible to select from among 6
different temperatures. Higher temperatures are recommended at the start of cooking

o FEach plate has a temperature limiter that is triggered when the temperature that was reached could
damage the glass

4.31 Pans

The induction generators only function correctly when using pans with an iron bottom (recommended
brands: Spring, Demeyere, Noser)

PCI The pan diameters must be between 120 mm and 260 mm. The bottom must be flat
PCIW The pot must have a concave shape that adapts to standard glass @ 311 (see image)

~—

Translation of the original instructions
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— INSTRUCTIONS FOR USE

The generator does not accept unsuitable pots. Any other product not mentioned in this paragraph is to
be considered automatically excluded and unsuitable for the correct operation of the induction generators

Translation of the original instructions
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4.3.2 Function checks

After all connections are made, check the functionality of the appliance:

INSTRUCTIONS FOR USE

Remove the pot from the cooking area

Adjust the cooking level to zero

Turn on the mains power supply

The green and red indicator lights must not turn on or flash

For appliances with an electronic control, the display must only show the cooking level 0
Increase the cooking level to the desired number

The green lamp must flash regularly each second (pot detection mode)

O

For appliances with electronic control, the pot detection symbol == must flash
There may not be any faults

The red indicator light must not turn on / For appliances with an electronic control, no error code must be
shown on the display

Place a specific induction pot that is filled with water in the cooking area. This pot diameter must be
minimum 12 cm

The green warning light or the display must be on continuously

O

Adjust to the maximum power
The fan must turn on after a few minutes

f an error occurs, refer to the "troubleshooting" paragraph

ﬁ Caution
e Do not heat empty pots if they are unsupervised
o The pots must always be placed in the centre of an inductor area

e The pots must not be heated above 300°C

4.3.3 Shut-off

Turn the switch/potentiometer clockwise or anticlockwise to the [OFF] position

Certain parts of the generator remain energised even when the stove is off. Therefore, when performing
maintenance, first disconnect the equipment from the mains

Make sure that no liquid arrives inside the induction generator during normal use or during cleaning or
maintenance of the component

4.3.4 Lin Knob

Translation of the original instructions
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S INSTRUCTIONS FOR USE

The configuration of the LIN knob can be set using the DIP Switch on the back. The DIP Switch can be set
using a small screwdriver.

Before changing DIP switch settings, the corresponding generator must be disconnected from the mains
voltage.

(SNSYY (NNX (NNNRR) % VAR v v

2% 8% ol B Poti *5* P | ¢k %) Pt

E 3 g &
SerV'Ce - Lampn b3 Lamps = Larngs 2 Lasips
: Controt D * Controt € ¥ Conirol B  Comuo A
Figure 8

Check the control assignment in the allocation matrix label of the
equipment.

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

Figure 3
DIP SWITCH
Pin position 1 - 3 4
Description Node Id DSC* Rotation
; 0=0OFF | 0=CW**
Configuration 0.3 1=ON | 1=ccw*

*DSC: Double-Sided Control
** CW: Clockwise; CCW: Counter-Clockwise

Table 1
Pin1 Pin2 | Node Id | Control
OFF OFF 0 A
ON OFF 1 B
OFF ON 2 C
ON ON 3 D

DSC

Double-Sided Control
o OFF: DSC disabled.
e ON: DSC enabled.

Rotation

e CW: Clockwise (ON by turning right).
e CCW: Counter-clockwise (ON by turning left).

Node Id
Identifies the LIN Knob address.
Up to 4 addresses are possible.

Two or more knobs cannot have
the same Node Id. configured,
except when using DSC.

Check sections 4 and 55 to
address the LIN Knob to Atics and
Quad+ respectively.

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

4.3.5 Flex touch

33.26

41.06

g

100

A

Herstellerlogo

140

4.3.6 Normal mode

®
@ alto 5|88
®

- . medio
o [
basso on/off

4.3.7 Function keys

o Onl/off button: The on/off button turns the Flex Touch control on and off. 0 appears on the 3-digit display

if Flex Touch is ON. After turning on, if no key is pressed, Flex Touch turns off automatically. The display
turns off

o + key: The + key allows to gradually increase the cooking level. The current cooking level is shown on
the display

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE —

e -key : The - key allows to gradually decrease the cooking level. The current cooking level is shown on
the display

o High key: The high key allows to set the maximum cooking level possible. The preset cooking level is
100

U0

e Medium key: The medium key allows to set a medium cooking level. The preset cooking level is 70

o Low key: The low key allows to set a low cooking level. The preset cooking level is 40

5|0

4.3.8 Pot detection

If a pot is not present in the cooking area, the display switches between the pot symbol and the preset
cooking level

5|« =

4.3.9 Parameter table

Description Range Default
High preset cooking level 1-100 100
Medium preset cooking level 1-100 70
Low preset cooking level 1-100 40

4.3.10 Residual heat symbol h

The symbol H appears on the display when the temperature of the glass-ceramic exceeds 65° C. The
cooker hob must not be touched as there is a risk of burns. The symbol turns on when the appliance is off.
However, in case of a power failure it does not turn on

0 Warning

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

NEVER perform any type of work on the induction generators before disconnecting them from

the electrical mains

4.3.11 Troubleshooting

FAULT CAUSE

CORRECTIVE ACTION

Insufficient heating of the cooking

Use of unsuitable pots
area

Use pots with a ferritic base specific for
induction cooking

Continued heating of the cooking

. Defective knob control
area at maximum power

Control/repair the knob control

Heating of the cooking area

. Pot detection sensor defective
without pots

Replace the generator/have it repaired

Heating in the cooking area of

. Pot detection sensor defective
small metal objects

Replace the generator/have it repaired

Lack of heating in the cooking Pot base smaller than @ 12 cm / Use pots with a base greater than & 12
area Generator defective cm/Replace the generator / have it repaired
Entire appliance does not function Power supply interrupted Check the status of the electrical connection
Activation of the differential circuit | Short circuit in the generator / dispersion | Check the status of the electrical connection /
breaker upstream of the appliance towards the ground replace the generator/have it repaired

4.3.12 Error signals

There are two types of signalled errors:
e (E1) Errors due to the generator

o (E2) Errors due to the digital control (only for appliances with digital control)

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE —

Errors due to the generator

These are faults detected by the generator and transmitted to the control. For appliances with digital control,
"E1" appears on the display. For appliances with analogue control, the faults are detected based on the
duration and frequency of the flashing green indicator light. The green indicator light turns on once for longer
and then with brief regular flashes. The number of these brief flashes corresponds to the error number. This
scheme is repeated constantly.

For example: Generator error code E1 06

4.3.13 Lin knob error messages

When indicator lights are used, the error message is displayed on the basis of the duration and frequency of
the green indicator flashing. The green indicator light comes ON only once, with one medium flash (E1) or
two medium flashes (E2) and then short and regular flashes. The number of these short flashes indicates the
error number. This pattern is constantly repeated.

Example: error code E2 05 for digital control:

&

long  E2 12345 long E2 12345

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

TABLE OF ERRORS DUE TO THE GENERATOR (E1)

ERROR | NO. DESCRIPTION CAUSE CORRECTIVE ACTION
E1 1 Too much current on the |1 - Use of unsuitable pots 1 - Use a suitable pot
hardware 2 - Inductance broken or defective 2 - Check the inductance
E1 2 No current on the inductor |Connection interrupted Reconnect the inductor
Temperature on the IGBT |Ventilation ducts obstructed, fan Clean the ventilation ducts, clean the
E1 3 ) . fan, check that the fan rotates
too high clogged, IGBT sensor defective
correctly
1 - Remove the pot, turn off the
. . |1 - Pot empty appliance and wait a few minutes until
Temperature in the cooking . )
E1 4 ; 2 - Temperature sensor defective the cooking area has cooled down
area too high or too low .
3 - Power supply board defective 2 - Replace the temperature sensor
3 - Replace the generator
1- Defective wiring 1 - Check the wiring of the control unit
. . . |2 -The ID of the digital control is 2 - Turn off the generator, adjust the
E1 5 | Control unit not functioning - .
defective DIP switch correctly
3 - Control unit defective 3 - Replace the control unit
. Ventilation ducts obstructed, fan Clean the ventilation ducts, clean the
Temperature in the
E1 6 ) . clogged, temperature sensor fan, check that the fan rotates
electronics too high .
defective correctly
1 - Remove the pot, turn off the
- 1 - Winding temperature too high appliance and wait a few minutes until
E1 7 Winding temperature 2 - Temperature sensor defective the cooking area has cooled down
2 - Replace the temperature sensor
. Insufficient quality of mains phase .
E1 8 No mains phase distribution Control the main power supply
E1 10 Communication error No LIN or CAN-Bus, no connection Disconnect the power supply mains
between the keyboard and generator |and check the connections
. 1 - Correctly connect the control unit
1 - No control unit connected
s . 2 - Turn off the generator, correctly
e 2 - The ID of the digital control is .
E1 11 Initialisation error - regulate the DIP switch
defective . S
. T 3 - Wait, the device is reset every 30
3 - Error during hardware initialisation
Sec. approx.
E1 13 Power supply mains The mains voltage is too high or too Check the mains connection
connection error low
. The mains voltage is too high or too . .
E1 14 Mains adaptor error low Check the mains connection
1 - Turn off the appliance, wait a few
. seconds and turn it back on
1 - Mains error
2 - Remove the pot, turn off the
. 2 - Pot empty . : . .
E1 15 Empty pot protection appliance and wait a few minutes until
3 - Inductor temperature sensor )
. the cooking area has cooled down
defective -
3 - Replace the inductor temperature
sensor

Translation of the original instructions
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INSTRUCTIONS FOR USE

Errors due to the digital control (only for appliances with digital control)

These are errors due to the digital control system and are signalled by the "E2" on the display followed by
the error number

TABLE OF ERRORS DUE TO THE DIGITAL CONTROL (E2)

ERROR | NO. DESCRIPTION CAUSE CORRECTIVE ACTION
1 - Water or pot in the cooking area |1 - Clean the control area
E2 3 Keypad permanently ON 2 - Keys defective 2 -Replace the control unit
E2 5 LIN bus open No connection detected LIN bus control
1 - Wiring interruotion 1 - Check the connection between the |1 - Make the connection correctly
E2 10 . Dg‘ective IFI’D keypad and the generator 2 - Turn off the generator, adjust the
2 - The control unit has a defective ID |DIP switch correctly
Turn the appliance off and back on, if
E2 11 Self-diagnostics error | Self-diagnostics software the problem persists contact
customer service
E2 13 Invalid configuration data gz;dewce found invalid configuration Contact customer service
E2 14 Power supply voltage Keypad power supply voltage Automatic reset
problems
E2 20 LIN version compatibility |LIN version not compatible Contact customer service
E2 FF Unknown error Cause unknown Contact customer service

Translation of the original instructions
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— MAINTENANCE

5 MAINTENANCE

5.1 Routine

When using the appliance over time, it is essential to perform regular maintenance to ensure safe operation.
We therefore recommend stipulating a service contract.

C Caution
Maintenance_must only be performed by specialist personnel in_compliance with current
regulations and our own instructions.

Before carrying out any maintenance and/or cleaning operation:

o Disconnect the appliance from the mains power supply and/or close the gas.

e Wait for a sufficient time for the appliance to cool down.

¢ Do not wash the appliance with direct or high-pressure jets of water, since any infiltration of water into the
electrical components could jeopardise correct operation of the appliance and its safety systems.

Warning
For maintenance/replacement of components, order and use only original spare parts.

Replacing parts must exclusively be performed by authorised and/or qualified personnel. When replacing the
electrical components of the machine and the electrical panels, scrupulously follow the technical
characteristics for the replacement component indicated on the component itself. The appliance does not
require any special maintenance but during the use of the equipment it is advisable to check the following at
least once a year (possibly increasing the frequency depending on the degree of use):

e The status of connections especially on the terminal board and the power supply cable, as well as the
status of the gas connections;

e The operating condition of the various components (perform a functional test);

o For appliances fitted with rotary resistances, remove the hub, grease it and replace the three o-ring seals
to avoid possible leaks.

Warning
The manufacturer does not accept any responsibility if NON ORIGINAL components are used

Translation of the original instructions
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MAINTENANCE —

5.2 Spare parts

It is possible to replace parts such as the valve, the piezoelectric or the ignition control unit (depending on
the type of appliance) or the gas pipes easily and quickly.
To replace such parts, proceed as follows:

o POWER REGULATOR or SWITCH: Remove the knob and open the panel, unscrew the two screws that
fasten the switch/regulator to the panel, remove all the electrical connections and proceed with
replacement

o GENERATOR ; remove the panel and the rear spacer and disconnect all the cables. From the front,
unscrew the two screws that fasten the generator and remove it. Then remove the protective enclosure,
apply it on the new generator and proceed with replacement.

Caution
WHAT TO DO IN THE EVENT OF FAULTS:

Close the gas connection cock and/or switch off the power using the up-line device. Notify
customer service.

Warning
MEASURES TO BE TAKEN IF THE APPLIANCE IS NOT TO BE USED FOR A LONG TIME:

Close the gas cock and/or disconnect the power supply. Clean the system as specified above.

( 2 Note
The induction generators must be opened only by authorised and qualified personnel. No
reproductions and/or modifications on the generator are permitted

Translation of the original instructions
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— CLEANING

6 CLEANING

6.1  Routine cleaning

ﬁ Caution
The use of flammable fluids to clean the appliance is forbidden

To ensure hygiene and the durability of the appliance, perform external cleaning on a regular basis, taking
care not to damage the cables and the electrical connections. Before starting cleaning, disconnect the
appliance from the power supply. Parts in steel can be washed with warm water and a neutral detergent:
Rinse them thoroughly to eliminate all traces of detergent and then dry with a dry cloth. Do not use abrasive
and corrosive detergents. Enamelled parts must be washed with soapy water. For appliances that included
an oven, cleaning it is made easier by removing the support grid. Thorough, daily cleaning prevents faults
and accumulated deposits of fat and/or food. The steels used in the manufacture of professional equipment
are tried and tested materials of the highest quality. Thanks to their characteristics, they are ideal materials
for use with food substances.

Consequently, when using stainless steel appliances, the following suggestions must be observed:

o Stainless steel surfaces must always be kept clean, also ensuring contact with the air. The lack of oxygen
under layers of scale, starch, egg white or other deposits means that surfaces can be affected by
corrosion

e Do not use products containing salt or sulphuric acid to remove scale. Suitable products are available
commercially but a diluted solution of acetic acid can also be used

o To clean STAINLESS STEEL appliances, it is advisable to use detergents specifically formulated for this
material. For "minor cleaning", a mild washing up liquid solution may also be used

« Do not wash the appliance with jets of water under pressure

¢ Avoid using detergents containing abrasive powders or bleaches of any kind

e Lockable stainless steel appliances, during periods of inactivity, must be left uncovered so that air can
freely access internal metal surfaces

o Stainless steel must not remain in contact for long periods with concentrated acids or with aromatised
concentrates such as salt solutions, mustard, spice mixtures or the like. At certain temperatures and
concentrations, these substances can damage the passive layer. Contact surfaces must therefore be
immediately rinsed with clean water and then dried

e It is inadvisable to use stainless steel pots exclusively to cook foods in salt water (pasta, rice, potatoes,
etc.). From time to time, these pots must also be used to cook foods containing fats or vegetables. This
helps to prevent damage caused by corrosion

o After cooking foods in salt water, rinse the tanks with fresh water since salt water residues from cooking
form layers of highly concentrated saline solution that can cause spotting corrosion

e To prevent so-called secondary corrosion, prolonged contact of stainless steel with ferritic steels should
be avoided

¢ Any secondary corrosion spots must be eliminated immediately

e Do not use sharp objects that may scratch stainless steel parts and consequently give rise to
deterioration

6.2 Cleaning the glass

The glass must be washed with liquid degreasers, vinegar and lemon based acids that are suitable for
cleaning ceramic and glass. It is recommended to perform cleaning when the glass is not completely cold, as
residual food, burnt grease or other items can be softened with a moist cloth and removed while hot using a
common scraper to prevent the glass surface from being tainted.

Translation of the original instructions
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SCHOTT CERAN® HOB

This is an original SCHOTT product, the largest international glass ceramic
manufactuer and consequently an assurance of the highest quality and
durability. To ensure that your hob retains all its good looks over time, we
are pleased to provide some important maintenance suggestions.

SCHOTT
CERAN®

CERAN® is a registered trademark of SCHOTT AG, an international leader
in the manufacture of special glass products. CERAN® from SCHOTT is
synonymous with the highest quality - Made in Germany.

6.3 Maintenance suggestions

We recommend that you clean your SCHOTT CERAN® hob regularly, preferably every time it is used. Do
not use abrasive sponges or abrasive detergents. Also avoid harsh chemicals, such as oven cleaning sprays
and stain removers, as well as bathroom or universal cleaners.

Translation of the original instructions
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S CLEANING

6.4 How to achieve a brilliant result in three simple steps:

To ensure thorough cleaning, first remove the worst encrustations and food remains using a special cleaning
spatula or a special sponge for glass ceramic hobs.

Then pour a few drops of a specific detergent on to the cold SCHOTT CERAN® hob and wipe with kitchen
paper or a clean cloth. Alternatively, you can also use a special cleaning sponge: we recommend the special
Vileda sponge

Lastly, wipe the hob with a wet cloth and then dry it with a clean cloth or the smooth side of a special sponge
for CERAN. Done!

Translation of the original instructions
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6.5 How to your SCHOTT CERAN® hob bright and shining for a
long time

e The dimensions of the cooking pots must always be suitable for those of the cooking area

e Use cooking pots with smooth bases to avoid damaging the surface

e The base of the hot cooking pot must stand perfectly on the cooking area; in this way, the heat is
transmitted in the best possible way

o We recommend cooking pots with 2-3 mm thick bases for enamelled steel and 4-6 mm for stainless steel
with a sandwich base

e If you use the cold hob as a worktop, remember to clean it to avoid scratches caused by particles of dirt
or the like.

o When moving pots on the hob, always lift them to avoid scratching the surface.

Warning

A moment's distraction is more than enough ... for plastic, aluminium foil, sugar or foods
containing sugar to come into contact with the hob. These substances must be eliminated
immediately from the hot cooking area using the special cleaning spatula. If they melt, they
may damage the surface. We therefore recommend treating the hob with a suitable product
before cooking foods with high sugar content.

Translation of the original instructions
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Service centres RM Gastro

CZ: RM GAGTRO CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9
tel. +420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

SK: RM GASTRO - JAZ s.r.0., Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
tel. +421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

PL: RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Skoczowska 94, 43-450 Ustron
tel. +48 33 854 73 26, info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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WSTEP S

1.2 Komponenty

1 Strefy gotowania

2 Generator

3 Pokretto

4 Kontrolka zielona

5 Kontrolka czerwona

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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—_ WSTEP

1.3  Przylacza/Potaczenia

Generator

Connections

78.98100.100-00
EGO Knob LINCS/LRE/LR4/MA/0.0m

\

78.38900,06x-00
EGO Cable LR4/LR4/x.xm

- 78.94020.001-00
T EGO Lamp gn+rt12K/LR&/0.5m

LIN connection LIN connection
in Quad+

78.38900.07x-00
EGO Cable LR4/LP4/x.xm

X X% N O, N v

LIN connection
of the generator

WL N | SR TN
Lavps H

Cord D3 Cowa C

Ostrzezenie!
W tego rodzaju urzadzeniu przewéd NEUTRALNY nie istnieje

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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WSTEP

1.4 Przykiad umocowania urzadzen

$562026000M00P00.idw 1 di 1
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— INFORMACJE OGOLNE

2

INFORMACJE OGOLNE

21 Deklaracja zgodnosci

Producent oswiadcza, ze urzadzenia sg zgodne z Rozporzadzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE)
GAR 2016/426 dotyczacymi czesci gazowej oraz dyrektywami 2014/30/EU,2014/35/EU dotyczacymi czesci
elektrycznej. Instalacja powinna by¢é wykonana z przestrzeganiem obowigzujgcych norm zwiaszcza
dotyczacych wentylacji pomieszczen oraz systemu usuwania gazéw spalinowych.

Uwaznie przeczyta¢ uwagi zawarte w niniejszej instrukcji, gdyz podajg wazne wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa instalacji, obstugi i konserwaciji.

Instrukcja obstugi powinna by¢ przechowywana przez caty okres pracy urzadzenia i by¢ dostepna dla
uzytkownikéw do kazdorazowej ewentualnej konsultacji. W podreczniku mozna znalezé rézne informacije
dotyczace instalacji, obstugi i konserwacji urzadzenia.

Po usunieciu opakowania, upewnic sie, ze urzadzenie nie jest wybrakowane lub uszkodzone.

Elementy opakowania (plastikowe woreczki, polistyren, spinacze itd.) muszg byc¢ likwidowane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnic sie, ze dane przedstawione na tabliczce odpowiadajg danym
sieci dystrybucji elektrycznej lub gazowej gdzie urzgdzenie ma by¢ zainstalowane.Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci_w_przypadku., gdy podiaczenie urzadzenia nie bedzie wykonane
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wszystkie czesci urzadzenia zawsze nalezy utrzymywa¢ w doskonatej czystodci, aby unikngé
niebezpieczenstwa utleniania i/lub agresji Srodkéw chemicznych.

Urzgdzenie powinno by¢ uzywane tylko przez personel przeszkolony do jego obstugi.

Instalacja powinna by¢é wykonana przez profesjonalny, wykwalifikowany i upowazniony serwis,
zgodnie z instrukcjami producenta oraz odnosnymi obowigzujacymi przepisami.

Bezpieczenstwo elektryczne zapewnione jest tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest prawidtiowo podigczone do
skutecznego uziemienia, zgodnego z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi bezpieczenstwa
elektrycznego. Producent nie moze byé odpowiedzialny za ewentualne szkody spowodowane brakiem
uziemienia.

Przed przystgpieniem do wykonywania jakiejkolwiek czynno$ci czyszczenia lub konserwacji, nalezy
odizolowaé urzadzenie od sieci dystrybucji elektrycznej. W przypadku awarii lub ztego funkcjonowania,
zawsze nalezy wytgczyé urzadzenie.

Wszelki rodzaj interwencji naprawczej powinien by¢é wykonywany wylacznie przez
wykwalifikowany serwis.

Urzadzenie to powinno by¢ przeznaczone tylko do uzycia, dla ktérego zostato wyraznie wyprodukowane,
to jest do gotowania lub podgrzewania zywnosci. Kazde inne uzycie uwaza sie za niewlasciwe.
Urzadzenie przeznaczone jest do profesjonalnego uzycia, ktére powinno by¢ obstugiwane przez
przeszkolony personel.

Instalacja i ewentualne przeksztalcenie na inne napiecie zasilania elektrycznego (jezeli jest
przewidziane), lub przeksztalcenie na funkcjonowanie z innym rodzajem gazu, musi byé wykonane
wytgcznie przez profesjonalny, wykwalifikowany i upowazniony serwis.

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy dokfadnie wyczysci¢ wszystkie powierzchnie przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne szkody bezposrednie i posrednie, wynikte
z niewladciwego uzycia urzadzenia. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody
spowodowane przez btedng instalacje, manipulacje, ztg konserwacje, brak doswiadczenia obstugi.
Ponadto producent nie ponosi odpowiedzialnosci za mozliwe niedoktadnosci wystepujgce w broszurze
spowodowane btedami drukarskimi oraz zastrzega sobie prawo nanoszenia zmian do produktu, ktére
uwaza za korzystne i/lub konieczne, bez ujemnego wptywu na jego podstawowg charakterystyke.
Producent nie moze by¢é odpowiedzialny za ewentualne szkody spowodowane brakiem

przestrzegania tych podstawowych norm oraz wszystkich innych norm dotyczacych obstugi i
konserwaciji zawartych w niniejszej instrukcji.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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2.2 Informacja dla uzytkownika, dyrektywa RAEE w sprawie
odpadéw elektrycznych i elektronicznych.

W kwestii odpowiednich ram prawnych Wspdlnoty Europejskiej przypominamy uzytkownikowi, co nastepuje:

e Zuzyte produkty AAE (sprzet elektryczny i elektroniczny) muszg by¢ segregowane osobno

o Uzytkownik moze dokona¢ takiej segregacji w systemie segregacji RAEE lub odda¢ sprzet dystrybutorowi
przy okazji zakupu nowego sprzetu.

e Mimo ze sg to urzgdzenia zgodne z RoHS (zgodnie z dyrektywg 2011/65/UE w sprawie ograniczenia
stosowania niektérych niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym), ich
potencjalny szkodliwy wplyw na Srodowisko i zdrowie ludzkie moze by¢ spowodowany nieprawidtowym
uzytkowaniem samych urzgdzen lub ich czesci.

e Symbol == umieszczony obok tabliczki z cechami wskazuje na obowigzek osobnej segregaciji.

e Sankcje przewidziane w przypadku nielegalnego sktadowania RAEE (zuzyty sprzet elektryczny i
elektroniczny) sag takie jak te przewidziane przez krajowe transpozycje dyrektyw europejskich
2012/19/UE

2.3 Tabela danych technicznych

Tabela danych technicznych PCI S70E

POCHLANIANIE MOC
MODEL WYMIARY ZASILANIE MAKSYMALNE |MAKSYMALN KABEL Z.ASILANIA

(A) A (kW) z sylikonu
PCI-7T4ET 40x70x90h 400V~3 50/60Hz 14,4 10 4 x1,5 mm?
PCIT-74ET 40x70x29h 400V~3 50/60Hz 14,4 10 4 x1,5 mm?
PCI-78ET 80x70x90 400V~3 50/60Hz 29 20 4 x4 mm?
PCIT-78ET 80x70x29h 400V~3 50/60Hz 29 20 4 x4 mm?
PCIW-74ET 40x70x90 400V~3 50/60Hz 7,2 5 4 x 1,5 mm?
PCIWT-74ET 40x70x29h 400V~3 50/60Hz 7,2 5 4 x1,5 mm?

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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&

Minimalna Srednica garnka:120 mm

Wilgotno$¢ wzgledna:10% + 90% nie skroplona

Ll

yy'C

xx C

\ 4

Temperatura srodowiska roboczego:0°C + 40°C

Tolerancja napigcia zasilania:-10% + +6%
Czestotliwos¢ zasilania:50 — 60 Hz

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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3 INSTALACJA

3.1  Kontrole przy dostawie

W momencie dostawy wazne jest, aby sprawdzié¢:

e Zewnetrzny stan opakowania

e Ogodliny stan urzgdzenia

e Zgodnos$¢ modelu z danymi zawartymi na tabliczce znamionowej i w instrukcji obstugi
e Zgodno$¢ urzadzenia i jego komponentéw z drukiem zamodwienia

3.2 Usuniecie opakowania

Zdejmujgc opakowanie, uwazac¢ aby nie uszkodzi¢ urzadzenia. Zdjg¢ folie ochronng z czeéci ze stali
nierdzewnej i usung¢ ewentualne $lady kleju, nie pali¢ papieroséw, czynnosci wykonywac z dala od zrodet
ciepta, uzywac rekawic ochronnych, materiatu opakowania nie porzuca¢ w srodowisku i nie pozostawia¢ w
zasiegu dzieci lecz likwidowa¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

3.3 Instalacja mechaniczna

Urzagdzenie ustawi¢ na ptaskim podtozu. Urzgdzenie wyregulowa¢ i ustabilizowaé poprzez nézki. Upewnic
sie, ze $ciany i/lub urzgdzenia znajdujgce sie w poblizu sg wytrzymate na ciepto wytwarzane przez to
urzgdzenie. Podtgczy¢ zasilanie wodne (jezeli trzeba).

ﬁ Uwaga!

Nie instalowaé¢ urzadzenia w_poblizu urzadzen/maszyn do_ wytwarzania zimna. Jezeli
urzadzenie ma byé umieszczone w poblizu urzadzen do wytwarzania zimna, zaleca sie
umieszczenie miedzy nimi okladzin z termicznego. izolacyjnego, niepalnego materiatu i/lub
elementéw neutralnych.

3.4 Potaczenia elektryczne/gazowe

Urzagdzenie przed wprowadzeniem na rynek zostato poddane testom na dziatanie gazu i elektrycznosci
(zgodnie z przepisami). Urzadzenie dostarczane jest bez kabla zasilania. Instalator musi wykonaé
podtgczenie urzgdzenia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, na podstawie mocy
urzadzenia.

( 2 Uwaga

W urzgdzeniach z komorg tabliczka identyfikacyjna umieszczona jest w komorze wewnatrz drzwi, a
w urzgdzeniach z piekarnikiem lub blatem, z lewego boku. Druga tabliczka zawierajgca model i
numer fabryczny znajduje sie wewnatrz tablicy rozdzielczej, a trzecia tabliczka przedstawiona jest w
certyfikacie zgodno$ci. Numer fabryczny mozna odczytac takze w WZ (dokumencie przewozowym)
sprzedazy (po 2008 roku). Na tabliczce umieszczone sg wszystkie dane potrzebne do prawidfowej
instalacji elektrycznej. Instalacja i ewentualne przeksztatcenie na inne napiecie zasilania (jezeli
przewidziane) musi by¢ wykonywane wytgcznie przez profesjonalny, wykwalifikowany i upowazniony
serwis. Przed uzyciem urzgdzenia nalezy doktadnie wyczy$ci¢ wszystkie powierzchnie przeznaczone
do kontaktu z zywnoscig.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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o Ostrzezenie!
Czynnos$ci instalacji, ewentualne przeksztalcenia na inne rodzaje gazu oraz rozruch, powinn
byé wykonywane tylko przez wykwalifikowany serwis, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Instalacje gazowe, podtgczenia elektryczne oraz lokale do zainstalowania urzgdzeh, muszg by¢ zgodne z
przepisami obowigzujgcymi w kraju zainstalowania; urzgdzenie powinno byé zainstalowane zwtaszcza w
pomieszczeniu posiadajgcym dobrg wentylacje, mozliwie pod okapem z wyciggiem, aby zapewni¢ catkowite
wydalanie spalin wytwarzanych w trakcie spalania. Powietrze potrzebne do spalania wynosi 2 m3/godz. na
kW mocy zainstalowanej. Urzadzenie moze by¢ zainstalowane oddzielnie albo w szeregu z innymi
urzgdzeniami naszej produkcji. Nalezy przestrzegaé minimalnej odlegtosci 10 cm od urzgdzenia, aby
unikng¢ kontaktu z ewentualnymi scianami z tatwopalnych materiatéw; stosuje sie ponadto odpowiednie
srodki dla zapewnienia izolacji termicznej czesci tatwopalnej, takie jak na przyktad instalacje ochronng przed
promieniowaniem, zwracajac szczegdlng uwage, aby urzadzenia byly zainstalowane w odpowiedni i
bezpieczny sposdb. Wysoko$¢ jest regulowana poprzez nézki, a wiec ewentualna nieréowno$¢ moze byé
wyeliminowana.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

Uwagal!

A Zgodnie z przepisami miedzynarodowymi, w trakcie podlgczania urzadzenia nalezy
przygotowa¢ na wejsciu automatyczne urzadzenie pozwalajace odigczy¢é na wszystkich
biegunach urzadzenie od sieci; urzagdzenie to powinno mie¢ otwarcie stykdw przynajmniej 3
mm.

Skrzynka zaciskowa podigczenia znajduje sie za tylng sciankg. W celu zainstalowania kabla zasilania nalezy
postepowacé w nastepujgcy sposob:

e Zdjaé tylny panel.

o Przeprowadzi¢ nowy kabel podtgczenia przez kanat kablowy, podtgczy¢ przewody do odnosnych
zaciskow w skrzynce zaciskowej i umocowac je.

o Kabel zablokowaé zaciskiem kabla i z powrotem zatozy¢ panel. Przewdd uziemienia musi by¢ diuzszy od
innych, tak aby w razie pekniecia zacisku kablowego przewdd ten odtgczyt sie po kablach napiecia.

( Z Uwaga
Sprawdzic, czy napiecie sieci zasilania jest zgodne z danymi zawartymi na tabliczce identyfikacyjnej
oraz czy jest obecna dobra przewodno$¢ w kierunku ziemi. Uwazaé przy przeprowadzaniu
przewodow, aby nie okazaty sie przeszkodg przy normalnych czynno$ciach roboczych oraz przy
normalnych czynno$ciach czyszczenia urzgdzenia. Uwazac¢ ponadto, aby kabel zasilania nigdy nie
byt ciggniety albo w kontakcie ze Zrédtami ciepta.

( Z Uwaga
Kabel podfagczenia musi mieé nastepujaca charakterystyke: musi byé typu sylikonowego (aby
wytrzymaé temperature 180°C), musi mieé przekréj odpowiedni do mocy urzadzenia (patrz
tabela danych technicznych).

¢' SYSTEM EKWIPOTENCJALNY

Urzadzenie musi byé podtaczone do systemu ekwipotencjalnego. Sruba podigczenia znajduje sie w tylnej
czesci urzadzenia, oznaczona zo6ttym symbolem.

0 Ostrzezenie!
Producent nie jest odpowiedzialny oraz nie wypfaca odszkodowania gwarancyjnego za
szkody wynikie z nieodpowiedniej lub niezgodnej z instrukcjg instalacji.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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4 INSTRUKCJA OBSLUGI

41 Uwagi ogoélne

Urzgdzenie to powinno by¢ przeznaczone tylko do uzycia, dla ktérego zostato wyprodukowane, to jest do
gotowania lub podgrzewania zywnosci. Kazde inne uzycie uwaza sie za niewtasciwe. Urzgdzenie jest

ponadto przeznaczone do uzycia przemystowego ipowinno byé obstugiwane tylko przez personel
rzeszkolony oraz rozumiejacy niebezpieczenstwo. jakie stwarza goracy element.

o Ostrzezenie!
Sprzet wytwarza wysokie temperatury, dlatego nalezy:

o Uwazaé w strefach wokéf goracej plaszczyzny w trakcie jej normalnego dziafania
(niebezpieczenstwo oparzen);

e RYZYKO OPARZENNi e dotykaé rekami lub innymi czesciami ciata goracej powierzchni, aby
unikng¢ oparzen spowodowanych wysoka temperaturg;

e Po wylfaczeniu urzadzenia, aby wykona¢ jakakolwiek czynnos$¢ czyszczenia lub konserwacji,
poczekac wystarczajgco duzo czasu aby urzadzenie ostygfo.

4.2 Pityty kuchenne indukcyjne

{ {

NS

Co to jest gotowanie indukcyjne?

Podstawowa zasada gotowania indukcyjnego jest bardzo prosta. Gdy garnek zostanie ustawiony na
powierzchni ptyty ze szkta ceramicznego, wchodzi w pole magnetyczne generowane przez system
indukcyjny. Zelazna podstawa garnka szybko rozgrzewa sie, gdyz powstaje “tarcie” czgsteczek powodujgce
ciepto. Mozna regulowac predkosc i intensywnosc¢ ciepta poprzez sterowanie pola magnetycznego

Dlaczego wybieramy indukcje?

o Dlabezpieczenstwa, gdyz nie ma ptomieni lub zrédet ciepta, mogacych stworzy¢ niebezpieczenstwo gdy
garnek zostanie zdjety z ptyty kuchennej. Ptyta wytgcza sie automatycznie zaraz po zdjeciu garnka

o Dlapredkosci, gdyz ciepto generowane jest wewnatrz garnka i pozwala na jego natychmiastowe
rozgrzanie. Z tego samego powodu regulacja temperatury ma natychmiastowy efekt w stosunku jak na
przykfad do gotowania na gazie

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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o Dlawydajnosci, gdyz poréwnujgc z innymi rodzajami gotowania, indukcja ma wydajno$¢ energetyczng
bardzo wysokg, okoto 85%. Ten system gotowania powoduje, ze $Srodowisko jest bardziej zdrowe i
Swieze, gdyz nie ma rozproszenia ciepta jak w innych rodzajach urzgdzen do gotowania

4.21 Generator indukcyjny

( Z Uwaga
GENERATORY INDUKCYJNE SA KOMPONENTAMI | NIE SA MASZYNA SKONCZONA I
KOMPLETN.

Mozliwos¢ zastosowania:Generatory indukcyjne mogg by¢ montowane w ptytach kuchennych i w
ustawianych piecykach oraz powinny by¢ uzywane do gotowania, podgrzewania, utrzymywania ciepta i
prazenia

Uwaga!

A Nieprawidiowe uzycie i manipulacja generatoréw stwarzaja niebezpieczenstwo dla zywych
istot i przedmiotéw lub rzeczy ozywionych i nieozywionych. Powodem niebezpieczenstwa
moze by¢ nieprzeczytanie i nieprzyswojenie niniejszej instrukcji instalacji i obstugi

Bezpieczenstwo dla personelu upowaznionego do obstugi

o Nalezy wykluczy¢ niebezpieczenstwo z powodu pradu elektrycznego. Generator indukcyjny powinien byé
obstugiwany przez wykwalifikowany personel, a jego instalacja musi by¢ wykonywana przez uznanego
profesjonaliste zgodnie z przepisami norm miedzynarodowych, krajowych i regionalnych obowigzujgcych
w dziedzinie urzgdzenh elektrycznych i elektronicznych do zbiorowego uzycia oraz instalacji elektrycznych
cywilnych i przemystowych

e Strefa ze szkta ceramicznego rozgrzewana jest przez ciepto garnka. Aby unikng¢ oparzen, nie dotykacé
strefy grzewczej. Aby unikng¢ nadmiernego przegrzania, nie zostawia¢ pustego garnka lub rozgrzewaé
go bez powodu. W przypadku gotowania w kilku garnkach réwnoczesnie, uwaza¢ aby uchwyty nie
krzyzowaty sie oraz aby byly poza polem indukcji. Zaleznie od rodzaju materiatu, uchwyty mogg sie
bardzo rozgrzewaé

0 Ostrzezenie!
Niebezpieczenstwo oparzenia

o Garnki zawsze muszg by¢ w matej odlegtosci od siebie. Nie moga sie dotyka¢. Gdy zdejmuje sie garnek,
zaleca sie wylgczy¢ strefe gotowania, gdyz niechcaco ponownie stawiajgc garnek, automatycznie wigczy
sie system podgrzewania nawet jak nie celowo.

¢ Nie klas¢ innego materiatu (papieru, kartonu, tkaniny itd. ...) miedzy garnkiem a strefg gotowania, gdyz
moze sie zapali¢.

¢ Metalowe przedmioty rozgrzewajg sie bardzo szybko w dziatajgcej strefie grzewczej, dlatego nie ktas¢ na
indukcyjng ptyte kuchenng innych przedmiotow (puszek, zamknietych pudetek, folii aluminiowe;,
sztu€codw, kluczy, zegarkéw itd. ...) a tylko garnki.

e Osoby z rozrusznikiem serca powinny poradzi¢ sie lekarza, aby sprawdzi¢ czy mogg przebywac czy nie
w poblizu ptyty kuchennej z generatorem indukcyjnym.

o Na ptyte ze szkta ceramicznego z systemem indukcyjnym nie kfa$¢ kart kredytowych, kart telefonicznych,
kaset albo innych przedmiotéw magnetycznych

e Generator indukcyjny ma wewnetrzny system chtodzenia. Uwazaé, aby otwory wlotu i wylotu powietrza
nie byly zatkane przez jakies przedmioty (papier, Scierki lub inne). Mogtoby to spowodowa¢ nadmierne
rozgrzanie, a w konsekwencji wytgczenie indukc;ji

o Starac sie, aby do generatora indukcyjnego nie dostawaty sie ptyny (woda, olej lub inne)

e Urzgdzenie indukcyjne nie moze by¢ ustawione blisko lub na cieptych powierzchniach

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego

15



INSTRUKCJA OBSLUGI —

e Urzgdzenie wyposazone jest w filtr. Mimo obecnosci tego filtra, zawsze nalezy upewnic¢ sie, aby ttuszcze
pochodzgce z innych prac nie dostawaty sie do urzadzenia indukcyjnego (np. blisko$¢ smazelnic lub
rusztéw)

e Temperatura wprowadzanego powietrza musi by¢ nizsza od +35°C

o Bezwzglednie wzbronione jest czyszczenie strumieniem wody

Uwaga!
A Jezeli ptyta ze szkia ceramicznego jest peknieta lub popsuta, wylaczy¢ ptyte indukcyjng i
odtaczyé zasilanie elektryczne

c Uwagal!
Nie dotyka¢ zadnej wewnetrznej czesci generatora indukcyjnego

U

4.3 Wiaczenie piyt

Na przednim panelu, na kazdym pokretle wskazana jest ptyta, ktérej odpowiada dane pokretto Q

o Wigczy¢ przetgcznik znajdujgcy sie na panelu przednim. Obrdcié pokretto steru odpowiadajgcego ptycie z
pozycji "0" na zgdany stopien rozgrzania, od 1 do 6

( Z Uwaga
e Kazda ptyta podigczona jest do regulatora energii, ktory pozwala wybra¢ sposréd 6 réznych
temperatur. Zaleca sie gotowanie poczgtkowe w wyzszych temperaturach

e Kazda plyta wyposazona jest w ogranicznik temperatury, ktéry wigcza sie gdy osiggnieta
temperatura mogtaby uszkodzi¢ szkto

4.3.1 Garnki

Generatory indukcyjne dziatajg w prawidtowy sposéb tylko gdy garnki majg spodz_zelaza(zalecane z
oznakowaniem Spring, Demeyere, Noser)

PCI Patelnie muszg mie¢ srednice od 120 mm do 260 mm. Musza mie¢ ptaskie dno
PCIW Garnki musza mie¢ wklestosé, ktéra dopasuje sie do szkla standard @ 311 (patrz ilustracja)

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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Generator nie przyjmuje garnkéow nieodpowiednich. Kazdy inny produkt, ktory nie zostat wspomniany w
tym rozdziale, uwaza sie automatycznie za wykluczony i nieodpowiedni dla prawidtowego funkcjonowania
generatorow indukcyjnych

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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4.3.2 Kontrola dziatania

Po kompletnym podtgczeniu, sprawdzi¢ funkcjonalno$¢ urzgdzenia:

e Zdja¢ garnek ze strefy gotowania

e Poziom gotowania ustawi¢ na zero

o Wigczyc¢ zasilanie sieciowe

e Zielona i czerwona kontrolka nie powinny sie wigczy¢ lub migaé

e W urzadzeniach ze sterowaniem elektronicznym, wyswietlacz musi tylko pokazywa¢ stopien gotowania 0
o Zwiekszyé poziom gotowania do Zzgdanego numeru

e Zielona kontrolka musi miga¢ regularnie co sekunde (tryb wykrywania garnka)

O

o W urzadzeniach ze sterowaniem elektronicznym, symbol wykrywania garnka == musi migac¢

¢ Nie moze wystgpi¢ zadna usterka

e (Czerwona kontrolka nie powinna sie wigczy¢ / W urzadzeniach ze sterowaniem elektronicznym, zaden
kod btedu nie moze by¢ obecny na wyswietlaczu

o W strefie gotowania ustawi¢ napetniony wodg garnek odpowiedni do indukcji; garnek ten musi mie¢ &
minimum 12 cm

e Zielona kontrolka lub wyswietlacz muszg by¢ ciggle wtgczone

O

o Wyregulowa¢ na maksymalnej mocy
¢ Po kilku minutach wentylator musi sie wigczy¢

Jezeli pojawi sie btad, patrz paragraf “rozwiazywanie problemoéw’

ﬁ Uwaga!
e Nie rozgrzewac pustych garnkéw, bez nadzoru
e Garnki musza by¢ zawsze ustawiane w centrum jakiej$ strefy induktora

e Garnki nie sg rozgrzewane powyzej 300°C

4.3.3 Wylaczanie

o Obréci¢ przetgcznik/potencjometr w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara lub w odwrotnym,
aby ustawi¢ go na pozycji spoczynkowej [ OFF ]

o Pewne czedci generatora pozostajg pod napieciem takze gdy piecyk jest wytaczony. Dlatego w razie
konserwacji najpierw nalezy odtgczy¢ oprzyrzgdowanie od sieci

e Upewni¢ sie, aby zaden ptyn nie dostawat sie do wnetrza generatora indukcyjnego, zaréwno w trakcie
normalnego uzycia jak i w trakcie czyszczenia lub konserwacji komponentu
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4.3.4 Lin Knob

Konfiguracja pokretta LIN moze by¢ okreslona poprzez uzycie DIP Switch w tylnej czesci. Manipulacja DIP
Switch moze by¢ wykonana matym Srubokretem.

Przed modyfikacjg nastawienia DIP switch, odnosny generator musi by¢ odtgczony od napiecia sieciowego.

T (AR | mn.m nmmrmzm >

B Pt % S T " Py
Service

Lamps

Control C
Figure 8

& °| Pou
Lamps

B C‘
i Control D}

Sty

Covuo A

o AN

60 ol B

Check the control assignment in the allocation matrix label of the
equipment.
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Figure 3
DIP SWITCH
Pin position 1 2 3 4
Description Node Id DSC* Rotation

Configuration

0.3

0=OFF | 0=CW*™
1=ON | 1=CCW**

*DSC: Double-Sided Control
** CW: Clockwise; CCW: Counter-Clockwise

Table 1
Pin1 Pin2 | Node Id | Control
OFF OFF 0 A
ON OFF 1 B
OFF ON 2 C
ON ON 3 D

DSC

Double-Sided Control
o OFF: DSC disabled.
e ON: DSC enabled.

Rotation

e CW: Clockwise (ON by turning right).
e CCW: Counter-clockwise (ON by turning left).

Node Id
Identifies the LIN Knob address.
Up to 4 addresses are possible.

Two or more knobs cannot have
the same Node Id. configured,
except when using DSC.

Check sections 4 and 55 to
address the LIN Knob to Atics and
Quad+ respectively.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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4.3.5 Flex touch

33.26

41.06

g

100

A

Herstellerlogo

140

4.3.6 Tryb normalny

®
@ alto 5|88
®

- . medio
o [
basso on/off

4.3.7 Klawisze funkcyjne

Klawisz on/off:Klawisz on/off wigcza i wytgcza sterowanie Flex Touch. Na wyswietlaczu 3 cyfrowym pojawia
sie 0, jezeli Flex Touch jest na ON. Po witgczeniu, jezeli zaden klawisz nie bedzie nacisniety, Flex Touch
automatycznie sie wytgczy. Wyswietlacz wytgczy sie

Klawisz +:Klawisz + pozwala stopniowo zwigkszy¢é poziom gotowania. Na wyswietlaczu bedzie
zasygnalizowany aktualny poziom gotowania

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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o Klawisz - :Klawisz - pozwala stopniowo zmniejszy¢ poziom gotowania. Na wyswietlaczu bedzie
zasygnalizowany aktualny poziom gotowania

o Klawisz wysoki:Klawisz wysoki pozwala nastawi¢ maksymalnie mozliwy poziom gotowania. Poziom
gotowania jest ustalony fabrycznie na 100

U0

o Klawisz s$redni:Klawisz sredni pozwala nastawi¢ $redni poziom gotowania. Poziom gotowania jest
ustalony fabrycznie na 70

10

o Klawisz niski: Klawisz niski pozwala nastawi¢ niski poziom gotowania. Poziom gotowania jest ustalony
fabrycznie na 40

4]0

4.3.8 Wykrywanie garnka

Gdy w strefie gotowania nie ma garnka, wyswietlacz zmienia sie miedzy symbolem patelni a nastawionym
fabrycznie poziomem gotowania

0| > o

4.3.9 Tabela parametrow

Opis Range/Zakres Default/Domysiny
Preset cooking level/Ustalony
poziom gotowania wysoki 1-100 100
Preset cooking level/Ustalony 1-100 70
poziom gotowania Sredni
Preset cooking level/Ustalony 1-100 40
poziom gotowania niski

4.3.10 Symbol pozostatego ciepta H

Symbol H pojawia sie na wyswietlaczu, gdy temperatura szkfa ceramicznego przekracza 65° C. Plyta
kuchenna nie moze by¢ dotykana, gdyz istnieje ryzyko oparzen. Symbol wigcza sie, gdy urzgdzenie jest
wytgczone. Jednak w razie braku zasilania nie wtgcza sie
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o Ostrzezenie!
NIGDY NIE wykonywac¢ czynnosci jakiegokolwiek rodzaju w generatorach indukcyjnych przed
odfagczeniem ich od sieci elektrycznej

4.3.11 Rozwigzywanie probleméw

USTERKA

POWOD

CZYNNOSC NAPRAWCZA

Niedostateczne podgrzewanie
strefy gotowania

Uzycie nieodpowiednich garnkéw

Uzy¢ garnka z dnem ferrytycznym specyficznym
do gotowania indukcyjnego

Ciggte podgrzewanie strefy
gotowania na maksymalnej mocy

Ster pokretta uszkodzony

Sprawdzi¢/naprawic ster pokretta

Podgrzewanie strefy gotowania
bez garnka

Czujnik wykrywania garnka uszkodzony

Wymieni¢ generator/naprawic

Podgrzewanie w strefie gotowania
matych metalowych przedmiotow

Czujnik wykrywania garnka uszkodzony

Wymieni¢ generator/naprawic

Brak podgrzewania w strefie
gotowania

Dno garnka mniejsze od & 12
cm/generator uszkodzony

Uzy¢ garnka z dnem powyzej @ 12 cm/wymienic
generator/naprawi¢ go

Cate urzagdzenie nie dziata

Przerwane zasilanie

Sprawdzi¢ stan potgczenia elektrycznego

Interwencja bezpiecznika
magnetotermicznego-réznicowego
na poczatku urzadzenia

Zwarcie w generatorze/rozproszenie w

kierunku ziemi

Sprawdzi¢ stan potgczenia
elektrycznego/wymieni¢ generator/naprawi¢ go

4.3.12 Sygnalizacja btedow

Istniejg dwa typy sygnalizowanych bteddw:
e (E1) Btedy z powodu generatora
o (E2) Btedy z powodu sterowania cyfrowego (tylko dla urzgdzen sterowanych cyfrowo)
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Bledy z powodu generatora

S3g to usterki wykryte przez generator i przestane do sterownika. W urzgdzeniach ze sterowaniem cyfrowym,
na wyswietlaczu pojawi sie wizualizacja "E1". W urzadzeniach ze sterowaniem analogowym, usterki sg
wykrywane zaleznie od czasu trwania i czestotliwosci zielonej migajacej kontrolki. Zielona kontrolka raz
witgcza sie dlugo, a nastepnie krotko regularnie miga, natomiast czerwona kontrolka pozostaje stale
wigczona dopdki btad istnieje. Numer/ilos¢ tych krétkich migan odpowiada numerowi btedu. Schemat ten
stale sie powtarza.

Na przykfad: Kod btedu E1 06 generatora

Olong123456long123456

4.3.13 Sygnalizacja btedéw Lin knob

Gdy uzywa sie kontrolek, komunikat btedu jest pokazany na podstawie czasu trwania i czestotliwosci
migania zielonej kontrolki. Zielona kontrolka wigcza sie tylko raz, btysk sredni (E1) albo dwa blyski srednie
(E2), a nastepnie krotkie regularne migania. Numer/ilos¢ tych krotkich migan jest numerem btedu. Schemat
ten powtarzany jest stale.

Przyktad: kod btedu E2 05 sterowania cyfrowego:

©

long  E2 12345 long E2 12345
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TABELA BLEDOW Z POWODU GENERATORA (E1)

BLAD | NR OPIS POWOD CZYNNOSC NAPRAWCZA
. 1 - Uzycie garnkéw nieprawidtowe 1 - Uzy¢ odpowiednich garnkow
E1 1 | Zaduzypradwhardware |, |4 cvinosé uszkodzona 2 - Sprawdzié indukeyjnosé
E1 2 Brak.pradu w cewce Polaczenie przerwane Podiaczyc ponownie cewke
indukcyjnej indukcyjng
Przewody wentylacyjne zatkane, Wyczyscic¢ przewody wentylacyjne,
E1 3 Temperatura w IGBT za wentylator zatkany, czujnik IGBT wyczysci¢ wentylator, sprawdzic¢
wysoka :
uszkodzony prawidtowe obroty wentylatora
1 - Zdjg¢ garnek, wytgczyc
Temperatura strefy 1 - Garnek pusty ur_zadzeljle ! poc;ekac okolo dWO(.;h
. L minut, az ostygnie strefa gotowania 2
E1 4 gotowania za wysoka lub |2 - Czujnik temperatury uszkodzony o -
. o - Wymieni¢ czujnik
za niska 3 - Karta zasilania uszkodzona
temperatury
3 - Wymienic generator
1- Okablowanie uszkodzone ;téz?qrzgdzm okablowanie jednostki
E1 5 Jednostka s_terUJaca nie |2 - Sterownik cyfrowy ma ID 2 - Wylgczy6 generator, prawidtowo
dziata uszkodzony . .
. wyregulowac DIP switch
3 - Jednostka sterujgca uszkodzona L .
3 - Wymieni¢ jednostke sterujgca
Temperatura wewnetrzna Przewody wentylacyjne. z_atkane, Wyczy’sc.l'c przewody wentylacy!ne,
E1 6 L wentylator zatkany, czujnik wyczysci¢ wentylator, sprawdzi¢
elektroniki za wysoka :
temperatury uszkodzony prawidtowe obroty wentylatora
1 - Zdjg¢ garnek, wytgczyé
. 1 - Temperatura zwoju za wysoka urzgdzenie i poczekac okoto dwéch
E1 7 Temperatura zwoju . . . . .
2 - Czujnik temperatury uszkodzony |minut, az ostygnie strefa gotowania
2 - Wymieni¢ czujnik temperatury
E1 8 Brak fazy sieciowej | ~o2dzielenie faz sieciowych Sprawdzié zasilanie ogélne
niedostatecznej jako$ci
Brak LIN lub CAN-Bus, brak Odtgczyé od sieci zasilania i
E1 10 Btad komunikacji potgczenia miedzy klawiaturg a aczye :
sprawdzi¢ potgczenia
generatorem
1 - Zadna jednostka sterujgca nie jest |1 - Prawidtowo podtgczy¢ jednostke
potgczona sterujaca
E1 11 Blad inicjalizaji 2 - Sterowanie cyfrowe ma ID 2- Wy%aczyc’ generat.or, prawidtowo
uszkodzony wyregulowacé DIP switch
3 - Btagd w trakcie inicjalizacji 3 - Poczekaé, urzadzenie bedzie
hardware resetowane co okoto 30 sekund
E1 13 Biad podiacgen!a do sieci N_aplle,me sieciowe za wysokie lub za Sprawdzi¢ potaczenie sieciowe
zasilania niskie
E1 14 B’rac_i a.daptatora N_aplle;me sieciowe za wysokie lub za Sprawdzi¢ potaczenie sieciowe
sieciowego niskie
1 - Wylgczy¢ urzgdzenie, poczekac
1- Blad sieci kilka s.elfund i ponownie je wigczy¢
. . 2 - Zdja¢ garnek, wytaczy¢
Zabezpieczenie garnek |2 - Garnek pusty ! : .
E1 15 . urzgdzenie i poczekac okoto dwéch
pusty 3 - Czujnik temperatury cewka : . . :
. . minut, az ostygnie strefa gotowania
indukcyjna uszkodzona Y -
3 - Wymieni¢ czujnik temperatury
cewki indukcyjnej
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Bledy z powodu sterowania cyfrowego (tylko dla urzagdzen sterowanych cyfrowo)

Sg to bledy wynikajgce z systemu sterowania cyfrowego; sygnalizowane sg wizualizacja "E2" z
nastepujgcym numerem btedu na wyswietlaczu

TABELA BLEDOW Z POWODU GENERATORA (E2)

BLAD | NR OPIS POWOD CZYNNOSC NAPRAWCZA
E2 2 Catkowitos¢ systemu Pokretto LIN uszkodzone Wymienié pokretto LIN
1 - Woda lub garnki w strefie 1 - Wyczvécié obszar steruiac
E2 3 Klawiatura stale na ON |gotowania 5. WymiZzni(: ‘ednostk stejri'yc
2 - Klawisze uszkodzone y J ¢ 1aca
E2 5 Magistrala LIN otwarta  |Nie ma Zzadnej komunikacji Sprawdzi¢ magistrale LIN
E2 6 Kolizja magistrali LIN  |Konflikt adresow Sprawdzi¢ ID wezta/Sprawdzic
potgczenie magistrali LIN
1 - Przerwanie 1 - Sprawdzi¢ potaczenie miedzy 1 - Prawidtowo pofaczy¢
E2 10 okablowania klawiaturg a generatorem 2 - Wylgczy¢ generator, prawidtowo
1 - ID btedny 2 - Jednostka sterujgca ma ID btedny |(wyregulowac DIP switch
Wytgczy¢ i ponownie wtagczy¢
E2 1 Btad autodiagnostyki Software autodiagnostyki urzadzenie; jezeli pr'obllem wyst.(—;pUJe
nadal, skontaktowac sie z serwisem
pomocy technicznej
E2 13 Dane konfiguraciji Urzgdzenie znajduje niewazne dane |Skontaktowac sie z serwisem pomocy
niewazne konfiguraciji technicznej
E2 14 Napiecie zasilania Prob_lemy napiecia zasilania Reset automatyczny
klawiatury
E2 20 Zgodnosc¢ wersji LIN Wersja LIN niezgodna Skont.aktovyac Sie z serwisem pomocy
technicznej
E2 FF Btad nieznany Powdd nieznany Skont.aktovyac Sig 2 serwisem pomocy
technicznej
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5 KONSERWACJA

5.1 Zwyczajna

Konieczne jest wykonywanie regularnej konserwacji w celu bezpieczenstwa funkcjonowania, dlatego zaleca
sie zawarcie umowy serwisowe;.

ﬁ Uwaga!
Konserwacja musi byé konywana tylko przez wyspecjalizowany personel, przestrzegajac
obowiazujacych przepiséw oraz naszych wskazowek.

Przed wykonaniem jakiejkolwiek czynnosci konserwacyjne;j i/lub czyszczenia:

e Odtgczy¢ urzgdzenie od sieci dystrybuciji elektrycznej i/lub zamkngé gaz.

o Poczekac az urzadzenie bedzie zimne.

e Urzadzenia nie my¢ bezposrednim strumieniem wody lub pod wysokim cidnieniem, gdyz ewentualne
przecieki do komponentéw elektrycznych moglyby ujemnie wptyna¢ na prawidtowe funkcjonowanie
urzgdzenia oraz systemow bezpieczehstwa.

0 Ostrzezenie!
Do konserwacji/wymiany komponentow, uzyé tylko oryginalnych czesci zamiennych.

W celu ufatwienia dostawy czesci zamiennych, zawsze wazne jest podanie fabrycznego
numeru urzadzenia, ktéry mozna odczytaé na tabliczce znamionowej.

W urzadzeniach z komorg tabliczka znamionowa umieszczona jest w_komorze wewnatrz
drzwi, a w urzadzeniach z piekarnikiem lub blatem. Druga tabliczka zawierajaca model i numer
fabryczny znajduje _sie wewnatrz tablicy rozdzielczej (z_lewej stron a_trzecia_tabliczka

przedstawiona jest w certyfikacie zgodnosci.

Numer fabryczny mozna odczyta¢ takze w WZ (dokumencie przewozowym) sprzedazy (po
2008 roku).

Wymiana czesci musi by¢ wykonywana wytgcznie przez autoryzowany i/lub upowazniony serwis. Przy
wymianie komponentéw elektrycznych maszyny oraz rozdzielni elektrycznych, nalezy skrupulatnie
przestrzega¢ danych technicznych wymienianego komponentu, ktére zaznaczone sg na tym komponencie.
Urzadzenie nie wymaga szczegdlnej konserwacji, lecz w trakcie uzycia urzgdzenia zaleca sie profesjonalny
przeglad techniczny przynajmniej raz w roku (ewentualnie czesciej w zaleznosci od stopnia uzycia); podczas
przegladu nalezy zwréci¢ uwage na:

e Stan potgczen, zwlaszcza w skrzynce zaciskowej i na kablu zasilania oraz stan podtgczenia gazu;

e Funkcjonalnos¢ poszczegolnych komponentéow (wykonac sprawdzenie dziatania);

o W przypadku urzadzen wyposazonych w grzatke obrotowg, wymontowac piaste, nasmarowaé jg i
wymienic¢ trzy uszczelki o-ring, aby zapobiec ewentualnym wyciekom.

0 Ostrzezenie!
Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci w razie gdy beda uzyte komponentyNIE
ORYGINALNE
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5.2 Czesci zamienne

W sposdb tatwy i szybki mozna wymieni¢ czesci takie jak regulator energii i generator, albo okablowanie lub
skrzynki zaciskowe.
Aby wymieni¢ czesci, nalezy postepowac nastepujaco:

o PRZEFACZNIK lub REGULATOR TEMPERATURY: Usung¢ pokretto i otworzy¢ tablice rozdzielcza,
odkreci¢ dwie S$ruby mocujgce do tablicy przetgcznik/regulator, odtgczy¢ wszystkie potaczenia
elektryczne i wymienié¢ czes¢

o GENERATOR; usung¢ tablice rozdzielczg i tylng podktadke odlegto$ciowq i odtgczy¢ wszystkie kable. Od
czesci czotowej odkreci¢ dwie sruby mocujace generator i go wyjgc. Nastepnie zdjg¢ obudowe ochronna,
zatozyC€ jg na nowy generator i zamontowac.

ﬁ Uwaga!
POSTEPOWANIE W RAZIE AWARII:

Zamkna¢ doplyw gazu i/lub odlaczy¢ napiecie poprzez urzagdzenie znajdujgce sie na poczatku
i zwroci¢ sie do serwisu pomocy technicznej.

0 Ostrzezenie!
POSTEPOWANIE W PRZYPADKU DLUZSZEJ PRZERWY W UZYCIU:

Zamknaé doplyw gazu i/lub odfaczyé napiecie, wyczysci¢ urzadzenie jak przedstawiono
powyzej.

( 2 Uwaga
Generatory indukcyjne powinny byc¢ otwarte tylko przez upowazniony i wykwalifikowany personel.
Nie sg dopuszczalne reprodukcje i/lub modyfikacje w generatorach
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6 CZYSZCZENIE

6.1 Czyszczenie zwyczajne

Uwaga!
A Do czyszczenia urzadzen wzbronione jest uzywanie ptynéw tatwopalnych

Aby zapewni¢ higiene i konserwacje urzgdzenia, regularnie czysci¢ na zewnatrz, uwazajgc aby nie
uszkodzi¢ kabli i potgczen elektrycznych. Przed przystgpieniem do czyszczenia odigczy¢ napiecie od
urzagdzenia. Czesci stalowe myé cieptg wodg z dodatkiem neutralnego detergentu, nastepnie dokfadnie
sptuka¢ usuwajgc wszelki Slad detergentu i wysuszy¢ suchg Scierkg. Nie uzywac sSciernych i korodujgcych
detergentéw. Czeéci lakierowane my¢é wodg z mydtem. W urzgdzeniach wyposazonych w piekarnik,
czyszczenie piekarnika jest utatwione poprzez wyjecie podpierajgcej kraty. Codzienne doktadne czyszczenie
zapobiega uszkodzeniom i osadzaniu sie tluszczu i/lub resztek zywnosci. Stal zastosowna do produkcji
profesjonalnych urzgdzen jest materiatem wyprobowanym i najwyzszej jakosci. Ze wzgledu na jej
charakterystyke jest ona idealnym materiatem do zastosowania przy produktach zywno$ciowych.

Uzywajgc urzadzen ze stali nierdzewnej, nalezy wiec przestrzega¢ nastepujgcych zalecen:

o Powierzchnie ze stali nierdzewnej nalezy zawsze utrzymywac¢ w czystosci, zapewniajgc kontakt z
powietrzem. Pod warstwg osadu z wody, skrobii, biatka jajek lub czegos$ innego, z braku tlenu
powierzchnie moga ulec korozji

e Do usuwania kamienia nie uzywac preparatow zawierajgcych sol lub kwas siarkowy. W handlu znajdujg
sie odpowiednie preparaty, ale moze by¢ takze stosowany rozcienczony roztwor kwasu octowego

e Do czyszczenia urzadzen ze stali nierdzewnej zaleca sie stosowanie specyficznych detergentéw,
przeznaczonych do tego materiatu. Do “matego przeczyszczenia” moze by¢ uzyty takze staby roztwor
detergentu do naczyn

e Urzadzenia nie my¢ strumieniem wody pod ciSnieniem

¢ Unika¢ uzywania detergentéw zawierajgcych proszki cierne lub wszelkiego rodzaju wybielacze

o Urzadzenia nierdzewne, ktore zamykajg sie, w okresie nie uzywania powinny zawsze pozostawac
otwarte, aby powietrze mogto swobodnie dochodzi¢ do wewnetrznych metalowych powierzchni

e Stal nierdzewna nie powinna by¢ przez diuzszy czas w kontakcie ze stezonymi kwasami albo z
koncentratami aromatyzacyjnymi jak roztwory solne, musztarda, mieszanki przypraw lub podobne. Przy
temperaturze i odpowiednim stezeniu, te substancje moga uszkodzi¢ pasywng warstwe metalu.
Powierzchnie styku powinny by¢ wiec natychmiast sptukane czystg wodg i wysuszone

¢ Nie zaleca sie uzywania garnkow ze stali nierdzewnej wyfgcznie do gotowania zywnosci w stonej wodzie
(makaron, ryz, ziemniaki itd.). Czasami garnki te powinny by¢ uzyte takze do gotowania substancji
zawierajgcych ttuszcze lub warzywa. Zapobiega to uszkodzeniom z powodu korozji

e Po ugotowaniu potrawy w stonej wodzie, pojemniki przeptukaé zimng wodg, gdyz pozostatosci stonej
wody z gotowania tworzg warstwy stonego roztworu o duzym stezeniu, co moze spowodowac korozje
punktowg

e Aby zapobiec tak zwanej korozji wtérnej, nalezy unika¢ diuzszego kontaktu stali nierdzewnej z normalng
stalg ferrytyczng

¢ Ewentualne punkty korozji wtdrnej powinny by¢ natychmiast wyeliminowane

e Nie uzywac ostrych przedmiotow, ktére mogg spowodowac rysy a wiec uszkodzi¢ czesci ze stali
nierdzewnej

6.2 Czyszczenie szkla

Szkto musi byé myte odttuszczajgcymi kwasowymi ptynami na bazie octu i cytryny, dostosowanymi do
czyszczenia ceramiki i szkta. W trakcie takich czynnosci zaleca sie, aby szkio bylo niezupetnie zimne, gdyz
w ten sposéb potrawy, ktore wykipiaty, przypalony ttuszcz lub co innego, mozna zmiekczy¢ wilgotng Scierka i
usungc jeszcze ciepte zwyklym skrobakiem, w celu uniknigcia uszkodzenia powierzchni szkia.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego

29



CZYSZCZENIE —

PLYTA GRZEJNA
SCHOTT CERAN®

Informacja dotyczy oryginalnego produktu firmy SHOTT, czyli najwiekszego
miedzynarodowego producenta witroceramiki, ktéry zapewni Wam
maksimum jakosci i trwatosci. Aby nasza ptyta grzejna mimo uptywu czasu
zachowata cate swoje piekno, pragniemy da¢ Wam kilka waznych
wskazowek dotyczacych jej konserwacji.

SCHOTT
CERAN®

CERAN® to znak towarowy firmy SHOTT AG, bedgcej miedzynarodowym
liderem w produkgcji specjalnego szkta. CERAN® od SHOTT to synonim jak
najwyzszej jakosci — made in Germany.

6.3 Rady dotyczace konserwaciji

Zalecamy regularne czyszczenie ptyty grzejnej SHOTT CERAN®, jesli to mozliwe, po kazdym uzyciu. Nie
nalezy uzywacC s$ciernych gagbek i detergentdow. Nalezy unika¢ stosowania agresywnych $rodkow
chemicznych, np. sprayow do czyszczenia piekarnikow, srodkéw odplamiajacych, a takze produktow do
czyszczenia tazienek oraz uniwersalnych produktow czyszczacych.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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6.4 Potyskujacy efekt w trzech prostych krokach:

W celu doktadnego wyczyszczenia najpierw nalezy usungé grubsze osady i resztki jedzenia, uzywajgc
specjalnej topatki czyszczacej lub specjalnej ggbki do ptyt grzejnych z witroceramiki.

Nalac¢ kilka kropli specjalnego detergentu na zimng ptyte grzejng SHOTT CERAN® i przetrze¢ jg recznikiem
papierowym lub czystg szmatkg. Zamiast tego mozna uzy¢ takze odpowiedniej gabki czyszczacej. Zaleca
sie specjalng ggbke firmy Vileda

Na koniec nalezy przetrze¢ ptyte grzejng mokrg Scierka, a nastepnie osuszyC jg czystg Scierkg lub gtadka
strong specjalnej ggbki do ptyt CERAN. Gotowe!

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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6.5 Jak przez diugi czas utrzymacé wspaniaty potysk plyty
grzejnej SCHOTT CERAN®

e Rozmiary naczynia do gotowania muszg by¢ zawsze dostosowane do powierzchni gotowania

o Nalezy uzywaé naczyh do gotowania o gtadkim dnie, aby nie uszkodzi¢ powierzchni

e Gorgce dno naczynia do gotowania powinno zawsze doktadnie przylega¢ do strefy gotowania; w ten
sposbb energia elektryczna jest lepiej przekazywana

e Zalecamy naczynia do gotowania o dnie o grubosci 2-3 mm w przypadku naczyh ze stali emaliowanej
oraz o grubosci 4-6 mm w przypadku naczyn ze stali nierdzewnej z dnem typu sandwich.

e Jesli zimna plyta grzejna jest uzywana jako powierzchnia robocza, nalezy pamieta¢ o czyszczeniu jej,
aby uniknaé zarysowan spowodowanych drobinami zanieczyszczeh itp.

o Przy przestawianiu naczyn na ptycie grzejnej nalezy zawsze je podnosié, aby nie zarysowac powierzchni.

Ostrzezenie!

Wystarczy moment nieuwagi, aby powierzchnia weszia w reakcje z plastikiem, folig
aluminiowa, cukrem lub produktami spozywczymi zawierajacymi cukier. Takie substancje
nalezy natychmiast usunaé¢ z rozgrzanej strefy gotowania, uzywajac specjalnej topatki
czyszczacej. Jesli sie roztopia, moga uszkodzi¢ powierzchnie. Przed gotowaniem dan
zawierajacych duzo cukrow zalecamy zabezpieczenie plyty grzejnej odpowiednim produktem.

Instrukcje przettumaczone z jezyka oryginalnego
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Centra ustug RM Gastro

CzZ:
.+420 281 926 604, info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

te

SK:
tel.

PL:
tel.

RM GAGTRO CZ s.r.0., Nachodska 818/16, Praha 9

RM GASTRO - JAZ s.r.0., Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom
+421 32 7717061, obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk

RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Sportowa 15A 43-450 Ustron
+48 33 854 73 26, info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl
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